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Tack till ditt val av en SAMSUNG inbyggnadsugn.
Denna bruksanvisning innehaller viktig information om sékerhet och instruktioner avsedda att vagleda dig vid anvandning
och undernéll av denna apparat.

Ta god tid pa dig att ldsa denna bruksanvisning innan du anvéander ugnen och behéll denna bok f6r framtida referens.
Féljande symboler anvands i texten i denna bruksanvisning:

A 14

VARNING eller OBS! Viktigt Obs!

sakermnetsanvisningar

Installationen av denna ugn maste utféras av en bendrig elektriker. Installatren ansvarar for anslutning av apparaten till
stromfdrsérningen med beaktande av tilampliga sékerhetsrekommendationer.

ELEKTRISK SAKERHET

Om ugnen har skadats under transport, far den inte anslutas.

¢ Denna apparat far endast anslutas till strémférsorjningen av en sérskilt behorig elektriker.

¢ Vid fel eller skada pé apparaten, skall du inte férsdka anvanda den.

¢ Reparationer far endast utféras av en behdrig elektriker. En felaktigt utford reparation kan leda till allvarliga
skador fér dig och andra. Om din ugn behdver repareras, kontakta SAMSUNG servicecenter eller din
terforséljare.

e Om natsladden &r defekt skall den bytas ut mot en specialsladd eller en enhet som &r tillganglig hos tillverkaren
eller en auktoriserad servicetekniker. (Endast fast kabeltyp)

¢ Om utrustningens stromkabel skadas maste den bytas av tillverkaren eller dess servicetekniker, eller av en
person med samma fackkunskaper fér att undvika olycksrisk. (endast montering med strémsladd)

¢ Elektriska ledningar och kablar far inte komma i kontakt med ugnen.

*  Ugnen skall anslutas till stromforsériningen med en godkénd kretsbrytare eller sékring. Anvand aldrig grenuttag

eller férlangningssladdar.

Markplaten &r placerad till hdger om luckan.

Apparatens stromforsorjning skall kopplas fran vid reparation eller rengéring.

Var forsiktig vid anslutning av elektrisk utrustning till uttag i ndrheten av ugnen.

Den hér enheten &r inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk eller psykisk

funktion, eller for personer som saknar erfarenheter och kunskaper géllande anvandning av enheten.

¢ Detta ska méjliggéra urkoppling av enheten fran stromkallan efter installation. Urkoppling blir enkel genom att ha
kontakten atkomlig eller genom att integrera en strombrytare i det fasta kablaget i enlighet med kablagereglerna.

A VARNING: Delar som ér lattatkomliga kan bli heta under anvandning. Barn ska héllas pé avstand s& att de
inte branner sig.

A VARNING: Enheten och dess atkomliga delar kan bli heta under anvandning. Det &r viktigt att vara forsiktig
for att undvika att réra varmeelementen inne i ugnen. Barn under 8 &r ska inte anvanda apparaten om de inte
Overvakas.

A VARNING: Utrustningen skall kopplas frén stromforsoriningen vid utbyte av lampa fér att undvika risk for
elektrisk stot.

SAKERHET UNDER ANVANDNING

¢ Denna ugn &r endast avsedd for tillagning av mat for hushéllsanvandning.

¢ Under anvandning blir ugnens inre ytor tillrdckligt heta for att orsaka brannskador. Rér inte vid varmeelementen
eller ugnens inre ytor férrén de svalnat.

e Forvara aldrig antdndbara material i ugnen.

2_anvanda den hér bruksanvisningen
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e Ugnens ytor blir heta nér apparaten anvénds vid hdg temperatur under en langre tid.

e Vid tillagning, var forsiktig da du dppnar ugnsluckan, eftersom het luft och anga snabbt strémmar ut.

* Vid tilagning av rétter som innehaller alkohol, kan alkoholen dunsta vid héga temperaturer och angan kan fatta
eld om den kommer i kontakt med ugnens heta delar.

o For din sakerhet skall du inte anvanda apparaten med ang- eller hogtrycksapparater.

* Barn skall hallas pa sékert avstand nér ugnen anvands.

*  Frysta livsmedel, som t.ex. pizza, skall tillagas pa grillgallret. Om bakplaten anvands, kan den deformeras p.g.a.
de stora temperaturskillnaderna.

* Hallinte vatten i ugnens botten nér den &r het. Detta kan orsaka skada pa den emaljerade ytan.

e Ugnsluckan skall vara stdngd under tillagning.

*  Placera inte aluminiumfolie i botten av ugnen och placera inte bakplétar eller formar pa den. Aluminiumfolie
blockerar varmen, vilket kan orsaka skador pa den emaljerade ytan och dérmed leda till déliga tilagningsresultat.

*  Fruktjuicer efterlamnar flackar som kan vara omdjliga att fa bort fran ugnens emaljerade ytor. Vid tillagning av
mycket mjuka kakor skall ett djupt karl anvandas.

* Placera inte eldfasta lergods pa den 6ppna ugnsluckan.

e Hall uppsyn éver barnen sé att de inte leker med héllen.

¢ Enheten blir mycket varm under anvandning. Det &r viktigt att vara forsiktig for att undvika att réra
varmeelementen inne i ugnen.

o Om utrustningens stromkabel skadas maste den bytas av tillverkaren eller dess servicetekniker, eller av en
person med samma fackkunskaper fér att undvika olycksrisk.

e Hall uppsyn dver barn s att de inte leker med enheten

* Enheter &r inte avsedda att anvéndas med en extern timer eller separat fjarrstyrning.

e Anvand inte slipmedel eller vassa metallskrapor for att rengdra ugnens glas, eftersom det kan repa ytorna, vilket
kan leda till att glaset spricker.

e Den hér apparaten kan anvandas av barn fran 8 &r och uppét och personer med nedsatt fysisk och mental
férmaga och de som saknar erfarenheter och kunskaper om apparaten, om de Gvervakas eller far instruktioner
géllande anvandningen av enheten pa ett sakert satt och forstar vilka risker som finns. Barn far inte leka med

@ apparaten. Rengdring och anvandarunderhall skall inte utforas av barn utan Gvervakande. @
For din sékerhet skall du inte anvanda apparaten med ang- eller hogtrycksapparater.
under rengdringsforhallanden kan ytorna bli mycket hetare &n vanligt och barn ska héllas borta
Stora mangder matrester maste aviagsnas fore rengéring och speciella verktyg anvands vid ugnsrengdringen.
Om enheten har ang- eller sjalvrengdringsfunktion, maste spill avidgsnas fore rengdring och inga verktyg far
ldmnas i ugnen under ang- eller sjalvrengdring.
e Om den hér enheten har en sjélvreng6rande funktion kan ytorna bli hetare &n vanligt under
sjalvrengdringsprocessen och barn ska hallas pa avstand.
* Du far inte sta pa, sétta dig pa eller luta dig mot luckan eller placera tunga saker pa den.
e Varinte valdsam nér du Gppnar luckan.

A VARNING: Koppla inte ur apparaten fran strommen efter att tillagningsprocessen &r klar.

HVONINSIANVS1IHYINYS

A VARNING: Lt inte luckan sta 6ppen nar ugnen &r pa.

INSTRUKTIONER FOR KASSERING

Kassera forpackningsmaterialet

o Materialet som anvands vid forpackning av denna apparat &r atervinningsbart.
¢ Avfallshantering av forpackningsmaterial skall goras i lamplig container pa din lokala avfallshanteringsplats.

Kassering av gamla apparater

A VARNING: Innan en gammal apparat kasseras ska den goras obrukbar sé att den inte kan utgéra en fara.

Gér detta genom att koppla bort apparaten fran strémtillférseln och avligsna natsladden.

For att skydda milién &r det viktigt att gammal utrustning kastas pa ratt sétt.

e Apparaten far inte kastas som hushallsavfall.

¢ Information om insamlingstider och offentliga insamlingsplatser finns att fa fran kommunen eller det lokala
sophanteringsforetaget.

sakerhetsanvisningar_3
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nnehal

BARNLAS-LUCKA
UGNSKONTROLLER
TILLBEHOR

TESTRATTER

FUNKTIONER

ANVANDA TILLAGNINGSLAGE

INSTALLNINGAR

AUTOMATISK TILLAGNING

INSTALLATION & UNDERHALL

RENGORING OCH SKOTSEL

4_innehall
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Anvandning
Borttagning av barnlés for lucka (tillval)
Installation av barnlas for lucka

Ugnskontroller

Tillbehor

Testratter

Funktioner

Anvanda tillagningslage

Tidsinstallning

Stall in tillagningstid
stall in sluttid
Andra instéllda tider
Andra temperatur
Stall alarm
Avaktivera alarm
Visa tiden
Tonsignal

Lampa

Barnlas

Automatiska tillagningsprogram

Installation

Initial instéllning
Felsdkning
Informationskoder

Angrengc‘jring (tillval)
Snabbtorkning

Katalytiskt emaljerad yta (tillval)
Manuell rengoring

Borttagning av lucka
Demontera sidoskenorna (tillval)
Avlagsnande av rutan

Byte av lampa
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parmlas-lucka

Barnlaset for luckan forhindrar att luckan 6ppnas oavsiktligt av barn under tillagningen.

ANVANDNING

Nér du 6ppnar luckan lyfter du upp barnlaset for
luckan drar samtidigt ut luckan.

°

YXONT-SYINdvd

BORTTAGNING AV BARNLAS FOR LUCKA (TILLVAL)

Avlagsna skruven fran barnlaset for luckan.

INSTALLATION AV BARNLAS FOR LUCKA

1. Forin del "A" i barnlaset for luckan in i halet,
sé& som visas pa bilden.

2. Skruva pa barnlaset for luckan for att fasta
den.

barnlas-lucka_5
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Ugnskontroler

Teckenfonster

Temperatur
Funktionsratt Tillagningstid Tid

Véljarratt

Framre design

Den framre panelen finns att f& med olika material och farger inklusive rostfritt stal, i vitt eller
svart och i glas. For att hdja kvaliteten kan utseendet férandras.

w Funktignsk_nappen for avdelning och kontrollknappen for tid/temp &ar popup-knappar. Tryck in
och vrid. (tillval)

tilloenor

Din nya ugn frdn Samsung levereras med flera olika tillbehor som kan vara till hjalp vid
forberedelse av olika méltider.

OBS! Se till att du monterar tilloehoren korrekt pa skenorna. Det maste var minst 2 cm mellan
platarna nederst i ugnen, annars kan den emaljerade ytan skadas.

A VARNING: Var forsiktig nér du tar ut mat och/eller tillbehdr ur ugnen. Du kan branna dig pa
maten eller pa de varma ytornal

\w—rww’\ Litet galler (tillval)
\ Det lilla gallret ska anvandas for grillning. Det kan anvéndas i kombination
U= med dropplaten for att forhindra att vétskor droppar ned pa ugnens botten.
P m—— Stort galler
\ \ Det stora gallret ska anvandas for grillning. Du kan &ven anvanda det for
\\ | att stélla grytor pa. Placera den uppbdjda framsidan bakat for att stodja
S| \ilopositionen vid tillagning av stdrre portioner.

6_ugnskontroller
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Bakplatitillval)
Bakplaten kan anvandas for att forbereda kakor, tartor och smakakor. Satt in
den med den sluttande delen framat.

Dropplat (tillval)

Den (djupa) dropplaten &r lamplig for grillning. Det kan anvandas i
kombination med det lilla gallret for att forhindra att vétskor droppar ned pa
ugnens botten.

Sétt in den med den sluttande delen framat.

Extra dropplat (tillval)
Den extra dropplaten passar for stérre mangder mat.
Satt in den med den sluttande delen framat.

Grillspett (tillval)

Grillspettet kan anvandas for att grilla exempelvis kyckling i folie. Grillspettet
kan bara anvandas i enkelt lage pa fals 3, eftersom dess delning maste
monteras pa en adapter pa bakre falsen. Plocka bort det svarta handtaget
vid tillagningen.

Grill- och shaslikspett (tillval)

Anvandning:

e Placera den djupa platen (utan stall) pa niva 1 for att samla upp
kottsafterna eller pa ugnens botten om en stor kéttbit tillagas.

e Skjut pa en av gafflarna pa spettet och skjut pa kottstycket som ska
tilagas.

e Forvalld potatis och andra gronsaker kan placeras runt kanterna i den
djupa platen sa att de ugnsteks samtidigt.

e Placera vaggan pa mitthyllan med den “v”-formade delen riktad framat.

e Handtaget kan skruvas pa den trubbiga &nden, det gor det enklare att
skjuta pa kottstycket.

e Vila spettet i vaggan med den spetsiga &nden riktad bakéat och skjut
forsiktigt in det tills spettets &nde fors in i vriidmekanismen pa ugnens
baksida. Spettets trubbiga ande maste vila pa den “v’-formade delen.
(Det finns tva tungor péa spettet som ska vara narmast ugnsluckan sa att
spettet inte glider framat, tungorna héller &ven fast handtaget.)

e Skruva bort handtaget innan tillagningen pabdrjas. Ta bort spettet fran
vaggan genom att skruva fast handtaget nar tillagningen &r klar.

Teleskopisk guide (tillval)

e For att infoga tilloehdren for du forst ut de teleskopiska falsarna for en
viss niva.

e Placera platen eller pannan pa falsarna och for dem langst bak i ugnen.
Sténg forst luckan efter att du har fort in de teleskopiska guiderna helt i
ugnen

tillbehér_7
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testratier

Enligt standard EN 60350

1. Bakning

Rekommendationerna fér bakning géller fr en féruppvarmd ugn.

Typ av
livsmedel

Matratt &
anteckningar

Hyllniva

Tillagningslage

Temp.
(°C)

Tillagningstid
(min)

Hastbullar

Bakplat

3

Traditionell

160-170

20-30

Dropplat + Bakplat

1+4

Varmluft

140-160

25-35

Sma kakor

Bakplat

Traditionell

160-180

15-25

Dropplat + Bakplat

1+4

Varmluft

150-170

25-35

Fettfri
sockerkaka

Bakform pé grillgaller
(mork belaggning,
2 26 cm)

Traditionell

160-180

20-30

Bakplat + grillgaller
+ 2 kakformar med
|6stagbar botten **
(mork belaggning,
26 cm)

1+4

Varmluft

140-160

35-45

Appelpaj

Stort galler +

2 kakformar med
|6stagbar botten
(mork belaggning,
220 cm)

1 Placerad
diagonalt

Varmluft

170-190

70-90

Bakplat + grillgaller
+ 2 kakformar med
|6stagbar botten **
(mork belaggning,
220 cm)

1+4

Varmluft

150-170

90-110

* Tva kakor kan laggas péa gallret langst bak till vinster och langst fram till héger.
** Tva kakor kan laggas i mitten ovanpa varandra.

2. Grillning
Forvarm den tomma ugnen i 5 minuter med hjélp av den stora grillfunktionen.
Typ av Matratt & s . . s Temp. | Tillagningstid
livsmedel anteckningar LAY | e R (°C) (min)
Varma Stort galler 5 Stor grill 270 °C 1:a1-2
smorgasar pa 2:a1-1%
vitt bréd
Hamburgare * | Litet galler pa bakplat 4 Stor grill 270 °C 1:a14-16
(12 ea) 2:a4-6

* Hamburgare: Férvdarm den tomma ugnen i 15 minuter med hjélp av den stora grillfunktionen.

8_testratter
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funktioner

Traditionell

Varme kommer genom de 6vre och nedre varmesystemen. Den hér funktionen ska
anvandas fér normal bakning och grillning av néastan alla typer av matréatter.
Foreslagen temperatur: 200 °C

9

7 .,

Varmluft

Den hetta som genereras genom varmiuftsfunktionen delas jamnt i ugnen via flaktar. Den
hér funktionen ska anvandas for frusna matrétter och vid bakning.

Foreslagen temperatur: 170 °C

3

Overviarme + Varmluft

Den hetta som genereras genom det dvre varmesystemet och varmiuftsfunktionen delas
jamnt i ugnen via flaktar. Den hér funktionen ska anvandas for att grilla exempelvis Kott.
Foreslagen temperatur: 190 °C

| D

Undervdrme + Varmluft

Den hetta som genereras genom det nedre varmesystemet och varmluftsfunktionen
delas jamnt i ugnen via flaktar. Den har funktionen ska anvandas for pizza, brod och vid
bakning av kakor.

Foreslagen temperatur: 190 °C

\AA4

Stor grill

Varme alstras fran det stora gillomradet. Den har funktionen ska anvandas for matratter
som lasagne och vid grillning.

Foreslagen temperatur: 240 °C

vy

Liten grill

Varme alstras fran det lilla gillomrédet. Den hér funktionen ska anvéndas fér mindre ratter
som kraver mindre varme, exempelvis fisk och fyllda baguetter.

Foreslagen temperatur: 240 °C

Varmluft + grill

Varmen som genereras av de tva ovre varmeelementen fordelas med hjdlp av flakten.
Det hér laget kan anvandas for att grilla kdtt och fisk.

Foreslagen temperatur: 240 °C

Intensivvdrme

| det har laget aktiveras alla varmeelement, sdsom Over- och undervarme och
varmluftsflékt alternerat.

Varmen férdelas jamnt i ugnen. Det hér laget passar for stdrre mangder mat, som
behdver varmetillfdrsel, exempelvis stora gratdnger och pajer.

Foreslagen temperatur: 170 °C

3

o
)
(=]

Forstekning

| det hér 1aget ingér ett automatiskt uppvarmningsprogram upp till 220 °C.

Overvarme och varmiuftsflakt arbetar under tillagningen av mat.

Efter det har steget tillagas maten pa I&g effekt genom forvalet av ldg temperatur. (40~150 °C)
Den hér processen utfors nér éver- och undervarmen &r pa. Det har laget passar for stekar,
kyckling och fisk.

Foreslagen temperatur: 100 °C

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_SE.indd 9 @
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01 | Valj tillagningslage
Vrid pé funktionsknappen for att valja Gnskad ugnsfunktion.

02 | Stall in temperaturen
Vrid valjarratten for att stélla in dnskad temperatur.

03 | Bekréafta temperatur
Tryck pé temperaturtangenten for att stalla in énskad temperatur.

Nnstallningar
TIDSINSTALLNING

173017
[[n NN}

Stéll in timmar| 01—

Tryck pa knappen for Tid sé
blinkar timsymbolen.

300

]
)

]
Stall in minuter| 02 : 1L — 03| Bekréfta tid
Tryck pa knappen for Tid sé Vrid Val]arrgtten och stall Tryck pa knappen for Tid
blinkar minutsymbolen. tiden. igen for att stélla in aktuell

tid.

10_anvéanda tillagningslage
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STALL IN TILLAGNINGSTID

-1
(A RIN]

Stall in tillagningstid | 01 1T
Tryck pa
Tillagningsknappen,
s& blinkar symbolen for
tillagningstid.

Vrid Valjarratten och verkstall
den specifika installningen.

1- 21
-2

02 | Bekréfta tillagningstid
Tryck pa knappen
Tillagningstid igen eller
vanta i 4~5 sekunder.

HVYONINTIVLSNI

STALL IN SLUTTID
173177

@ - o

Stall in sluttid | 01 1T

Tryck pa Sluttidsknappen
sé blinkar symbolen for
sluttid.

Vrid Valjarratten och stall
den specifika tiden.

ANDRA INSTALLDA TIDER

@ 1345

02 | Bekrafta sluttid

Tryck péa Sluttidsknappen
igen eller vanta 3 sekunder.

eller

Valj den tid som ska andras | 01 S

Tryck pa Sluttidsknappen Vrid Valjarratten.
eller Tillagningstid sa
blinkar symbolen for tid.

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_SE.indd 11
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02 | Bekréfta andrad tid

Tryck pa Sluttidsknappen
eller Tillagningstid sa
blinkar symbolen for tid.

installningar_11
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ANDRA TEMPERATUR

T W
Cure llgu-c
ICF O
LICire Lioicie

Stall in temperaturen | 01 S 02 | Bekrafta temperatur
Tryck péa temperaturknappen Vr('jd Valjartratten OtCh stall
sa blinkar temperatursymbolen. en nya temperaturen.

Vanta 4~5 sekunder sa stalls
den nya temperaturen in.

STALL ALARM

13177
IC-,'L“_I

l
I

35
Stall in alarm | 01 : 1L — 02| Bekrafta alarm
Tryck pa knappen for Alarm Vrid Valjarrat_t;n Sl Tryck pé knappen Alarm
sa blinkar alarmsymbolen. timertiden. igen eller vanta i 3 sekunder
sé stélls alarmet.
AVAKTIVERA ALARM
Tryck och hall ned knappen Alarm i tva sekunder, alarmsymbolen slocknar
e och tiden visas.
VISA TIDEN
Under tillagningsprocessen trycker du pa knappen for Tid for att se
@ klocktiden.
TONSIGNAL
Om du vill aktivera eller avaktivera signalen ska du trycka och hélla in
e knappen for Alarm och Sluttid i 3 sekunder.
LAMPA
Tryck pa knappen for Belysning 1x for belysning och 2x for att sla av den.
BARNLAS

Om du vill aktivera eller avaktivera signalen ska du trycka och hélla in
@ @ knappen for Tid och Sluttid i 3 sekunder. Symbolen for barnlas visar

aktiveringen for tangentlés.

12_installningar
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automatisk tilagning

| det automatiska tillagningslaget kan du vélia 15 autoprogram for tillagning, grilning och
pakning.

o°’°®
@

& ,
Vilj autotillagningslage [01 |

Stall in recept | 02 L 03 | Stall in vikt

VAlj onskat recept genom att Vé:IIj énik_ad vikt genom att
vrida pa viljarratten. vrida véljarratten.

ONINOVTIIL MSILVINOLNY

AUTOMATISKA TILLAGNINGSPROGRAM

| féljiande tabell presenteras 15 automatiska program for kokning, stekning och bakning.
@ Den innehéller kvantiteter, viktangivelser och olika rekommendationer. @
Tillagningslagen och -tider har férprogrammerats for att géra det enkelt for dig.
Se foljande rekommendationer. Satt alltid in mat i kall ugn.
Anvand grytlappar nér du ska ta ut den!

Nej Livsmedel Vikt/kg | Tillbehor | Hylniva Anbefaling

1 Fryst pizza 0,3-0,6 | Stort galler 3 Stéll den frysta pizzan i mitten av det stora
0,7-1,0 gallret.

2 | Frusna pommes | 0,3-0,5 Bakplat 3 Fordela pommes friten jamnt pa

frites (tunn) bakplaten. Den forsta instéliningen
0,6-0,8 rekommenderas for tunna pommes frites,
(tjock) den andra instéllningen rekommenderas
for tjocka pommes frites.

3 Lasagne 0,3-0,5 | Stort galler 3 Forbered farsk lasagne eller anvand en

0,8-1,0 férberedd produkt och placera i en vél

tiltagen mikroséker form. Placera maten i
mitten av ugnen.

4 | Hembakad pizza | 1,0-1,2 Bakplat 3 Placera pizzan péa platen. Viktintervallen
1,3-1,5 inkluderar fyliningen, t.ex. sas, gronsaker,

skinka och ost. Instéllning 1 (1,0-1,2 kg)

ar for tunna pizzor och installining 2 (1,3-

1,5 kg) ar for pizza med mycket fylining.

5 Biffstek 0,3-0,6 Dropplat 4 Placera de marinerade biffstekarna intill
0,6-0,8 med litet varandra pa det lila gallret. VAnd pa dem
galler déa du hor ett pipande ljud. Den forsta

instéliningen &r for tunna stekar och den
andra instaliningen for tjocka stekar.

automatisk tillagning_13
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Nej Livsmedel Vikt/kg | Tillbehor | Hyllniva Anbefaling
6 Notstek 0,6-0,8 | Dropplat 2 Placera den marinerade nétsteken péa det
0,9-1,1 med litet lilla gallret.
galler Vand pa dem déa du hor ett pipande ljud.
7 Flaskstek 0,6-0,8 | Dropplat 2 Placera det marinerade flaskkottet pa ett
0,9-1,1 med litet tatt galler med svélen nedat.
galler Vand pa dem déa du hor ett pipande ljud.
8 Lammkotletter 0,3-0,4 Dropplat 4 Marinerade lammkotletter. Placera
0,5-0,6 med litet lammkotletterna péa det lila gallret. Vand
galler pé dem da du hor ett pipande ljud.
Den forsta instéliningen ar for tunna
kotletter och den andra instéliningen for
tjocka kotletter.
9 Kycklingdelar 0,5-0,7 Dropplat 4 Pensla kycklingdelarna med olja och
1,0-1,2 med litet kryddor.
galler Placera kycklingdelarna intill varandra pa
det lilla gallret. Vand pé& dem da du hor ett
pipande ljud.
Den férsta instéliningen &r fér 2-3
kycklingdelar och den andra for 4-5
kycklingdelar.
10 Hel kyckling 1,0-1,1 Droppléat 2 Pensla kycklingen med olja och kryddor.
1,2-1,3 med litet Placeras pa litet galler med brostsidan
galler nedat. Vand pa dem da du hor ett
pipande ljud.
11 Ugnsstekt fisk 0,5-0,7 Dropplat 4 Placera fiskarna pa det lilla gallret.
0,8-1,0 med litet Den forsta instaliningen géller for 2 fiskar
galler och den andra for 4. Vand pa dem da du
hor ett pipande ljud.
Programmet ar 1ampligt for hela fiskar,
sasom forell och gos.
12 Rostade 0,4-0,5 Dropplat 4 Placera gronsaker, exempelvis courgett,
grénsaker 0,8-1,0 paprika, skivad aubergine, svamp och
korsbérstomater i en djup form. Pensla
med olivolja, értkryddor och andra
kryddor.
13 Marmorkaka 0,5-0,6 | Stort galler 2 Placera smeten i en smord
0,7-0,8 sockerkaksform.
0,9-1,0
14 | Fruktslarnsgrund | 0,3-0,4 | Stort galler 3 Placera degen i en smord form. Forsta
(stor) instaliningen ar for en fruktbotten, andra
0,2-0,3 instaliningen for 5-6 sma tartletter.
(tartletter)
15 Muffins 0,5-0,6 | Stort galler 3 Placera smeten i en svart bakplat i metall
0,7-0,8 for 12 muffins. Forsta instaliningen géller

for sma muffins, andra for stora.

14_automatisk tillagning
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INSTALLATION

A Sakerhetsanvisningar for installation

Den hér ugnen far endast installeras av en behorig elektriker. Montoren ansvarar for att ansluta
enheten till stromkallan och att félja de sékerhetsregler som galler.

e Sdakerstall att ugnen inte kommer i kontakt med rérliga delar vid montering.

o Koksskapet i vilket ugnen &r inbyggd maste uppfylla stabilitetskraven som anges i DIN 68930.

Tekniska specifikationer 566
Ingangsstrom/-frekvens 230V ~50Hz
Volym (anvandbar kapacitet) 66 L B
Utgangseffekt max. 3400 W
Nettovikt omkring 36 kg 579
Vikt med férpackning omkring 41 kg
Kapa (B x H x D) 595 x 595 x 566 mm
Ugnsinterior (B x H x D) 440 x 365 x 405 mm

Strémanslutning

Om apparaten inte ar ansluten till stromkallan med en kontakt maste
en jordad kontakt (med minst 3 mm kontaktyta) anvandas for att
uppfylla sakerhetsreglerna. Strdmkabeln HO5 RR-F eller

HO5 W-F, minst 1,5 m, 1,5 - 2,5 mm2) maste vara tillrackligt lang
for att anslutas till ugnen, d&ven om ugnen star pa golvet framfor det
inbyggda skapet. Oppna ugnens bakre lucka med en skruvmejsel
och lossa skruvarna for kabelklamman innan du ansluter strémmen
till relevanta anslutningar. Ugnen &r jordad via (ZL)-terminalen. Om
ugnen ansluts till eluttaget med en kontakt maéste kontakten forbli
atkomlig efter att ugnen installerats. Samsung tar inte ansvar for
olyckor som har sitt ursprung i att det jordade uttaget ar bristfalligt.

Installation i skapet
Det hér &r en inbyggnadsugn, som maste installeras i ett 6vre eller nedre

min. 550
skap. ‘//%

e Observera de minimala avstanden. .

e Fixera ugnen pa bada sidor med skruvar _—
Efter installationen aviagsnar du den skyddande vinylfilmen fran luckan till
enheten och den skyddande filmen fran ugnens invéandiga ytor. min. 590
e, E00 min. 50
min. 550 | min. 550 | \ ‘
‘/ P min. 560 "~
min. 600
i, 50 min. 600} | min, 50
min. 560 ¥ min. 560 \\\\ )
Luftlode Nedre element Ovre element

installation & underhall_15
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INITIAL INSTALLNING

Inledande rengéring

Innan ugnen ska anvandas for forsta gangen ska den rengtras noggrant. Anvanda inga
rengdringsmedel med slipeffekt, trasor eller substanser, eftersom de kan skada ugnens ytor.
Anvand varmt vatten, rengoringsmedel och en mjuk trasa for att rengdra bakplaten, dropplaten,
galler och andra tillbehtr, liksom det inbyggda facket och falsarna som finns pa ugnens sidor. Den
framre delen ska rengdras med en mjuk, ren och fuktig trasa.

Kontrollera om ugnsklockan &r korrekt instélld och aviagsna alla tillbehdr fran ugnen. Kor ugnen

i enkelt lage med varmluft i en timme i 200 °C. Den har processen brénner bort alla aterstdende
produktionssubstanser i ugnen. Det luktar frant, men ar helt normalt, sa se till att koket ar val

ventilerat under rengéringen.

FELSOKNING

PROBLEM LOSNING

Vad gor jag om ugnen inte e Ugnen kanske inte ar paslagen. Sla pa ugnen.
varms upp? e Klockan kanske inte &r installd. Stall klockan.

e Kontrollera om nédvandiga instaliningar har utforts.

e En hushallssékring kan ha gatt, eller en kretsbrytare gatt
sonder. Byt ut sékringarna for att aterstalla kretsen. Om
detta intraffar upprepade génger skall en auktoriserad
elektriker tillkallas.

Vad ska jag gbéra om ugnen e Det kan vara fel pa de interna elektriska anslutningarna.
inte varms upp aven efter att Ring ett lokalt servicecenter.

funktionen och temperaturen

@ har stallts in?

Vad skall jag géra om en felkod | ¢ Det ar fel pa den interna elektriska stromkretsen. Ring ett
visas och ugnen inte varms lokalt servicecenter.

upp?

Vad gor jag om skarmen for e FEtt stromavbrott har intraffat. Stall klockan.
tidsinstallning blinkar?

Vad gér jag om ugnslampan inte | © Ugnslampan &r trasig. Ring ett lokalt servicecenter.
téands?

Vad gor jag om ugnsflakten kérs | ¢ Efter anvandning kors ugnsflaktarna till dess att ugnen
utan att den stéllts in? kylts ner. Ring ditt lokala servicecenter om flakten

fortsatter att kdras da ugnen kylts ner.

INFORMATIONSKODER

KOD PROBLEM

LOSNING

Sékerhetssystemet har slagits av. Ugnen har
varit i drift vid installd temperatur under en

Sténg av ugnen och avliagsna
maten. L&t ugnen svalna innan den

langre tid. anvands pa nytt.
E Knappen trycks in i mer an 10 sekunder. Kontakta ditt lokala kundcenter for
SAMSUNG.
[ Ett fel pa ugnen kan orsaka bristfallig drjft Kontakta ditt lokala kundcenter fér
- och sékerhetsproblem. Avbryt anvandning av SAMSUNG.

ugnen omedelbart.

1) ** stér for alla nummer.

16_installation & underhall
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ANGRENGORING (TILLVAL)

Qm ugnen &r smutsig och méaste rengdras kan du anvanda den inbyggda angrengdringen.
Angrengdring blir tillgangligt efter att ugnen har svalnat.

1. Avlagsna alla tilbehor fran | 2. Hall ca. 400 ml (3/4 pint) 3. Stang ugnsluckan.
ugnen. vatten i botten pa den

tomma ugnen.

o°@ )

=) 0
® &)
=5

4. Stallin funktionsratten 5. Nar skarmen borjar blinka 6. Rengor ugnens interior
pa angrengoring. Nér du och det hors en signal med en mjuk och ren
véljer angrengoring visas ar anvandningen Klar. trasa.

‘SC’ pa skérmen och Stéll in funktionsratten
angrengdringen startar pa Off (Av) for att avsluta
automatiskt. angrengoringen.

A Att observera vad géller angrengéring

Var forsiktig néar du dppnar luckan i slutet av angrengéringsproceduren; vattnet i botten ar hett.
Oppna ugnsluckan och avidgsna kvarvarande vatten med en svamp.

Lat aldrig vatten ligga kvar i ugnen en langre tid, t.ex. dver natten.

Rengdr ugnens insida med en svamp och rengéringsmedel eller en mjuk borste. Envisa
flackar kan aviagsnas med en skurduk av nylon.

Kalkaviagringar kan avidgsnas med en trasa indrankt i vinager.

Anvand en mjuk trasa och rent vatten for att rengéra interidren. Glom inte att torka av under
ugnsluckans tatning.

Upprepa proceduren ndr ugnen har svalnat om den ar mycket smutsig.

Vi rekommenderar att du gnuggar envisa flackar med rengéringsmedel innan ugnens
rengoringsfunktion aktiveras om ugnen &r mycket nedsmutsad av fett, t.ex. efter ugnstekning
eller grilining.

Lat ugnsluckan sta dppen i 15° vinkel sa att de inre emaljytorna kan torka helt nar rengéringen
ar Klar.

rengéring och skoétsel_17
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SNABBTORKNING

1. L&mna ugnsluckan 6ppen i en vinkel pa omkring 30 °.

. Stall in funktionsratten péa enkelt lage.

Tryck pa funktionsknappen.

. VAl varmluft med valjarknappen.

. Stéll in tillagningstid p& omkring 5 minuter och temperatur pa 50 °C.
. Stang av ugnen i slutet av tidsperioden.

KATALYTISKT EMALJERAD YTA (TILLVAL)

Det avtagbara holjet &r tackt med en morkgra katalytisk emalj som kan tackas med olja och fett via

ugnens varmluftsfunktion. Dessa avlagringar branns bort i ungstemperaturer pa 200 °C eller hogre,

t.ex. vid bakning eller stekning. Hogre temperaturer ger snabbare resultat.

. Avlagsna alla tillbehor fran ugnen.

. Rengor alla ytor pa ugnens insida sa som beskrivs i avsnittet for manuell rengéring.

. Stéllin ugnen pa traditionell funktion.

. Stall in vérmen péa 250 °C.

. Varm ugnen i cirka 1 timme. Tidsperioden beror pa graden av nedsmutsning. Kvarbliven smuts
kommer gradvis att férsvinna da ugnen anvéands vid hoga temperaturer.

MANUELL RENGORING

/A OBS! SE TILL ATT UGNEN OCH TILLBEHOREN AR SVALA FORE RENGORING

ouhwN

AR WON=

Ugnens insida

Rengdr ugnens insida med en trasa och ett milt rengdringsmedel eller varmt tvalvatten.

Rengor inte dorrtatningen for hand. @
Anvand inte grova stélbollar eller kokssvampar.

For att undvika skada pa emaljerade ugnsytor, anvand de ugnsrengdringsmedel som finns i

handeln.

e For att avlagsna envis smuts, anvand en sarskilt ugnsrengéringsmedel.

Anvand inte frétande rengdringsmedel, harda borstar, kdkssvampar eller trasor, stalull, knivar eller

andra fratande material.

®

Ugnens utsida

e Rengdr ugnens utsida med en trasa och ett milt rengéringsmedel eller varmt tvalvatten.
e Torka med hushallspapper eller en torr handduk.
e Anvand inte kbkssvampar, fratande rengdringsmedel eller fratande rengdringsmedel.

Ugnsytor i rostfritt stal
e Anvand inte stalull, kbkssvampar eller fratande rengdringsmedel. Dessa kan skada ytan.

Ugnsfronter i aluminium
e Torka forsiktigt av plattan med en mjuk trasa eller en trasa i mikrofibrer och ett milt
fonsterputsmedel.

Tillbehér

Tvatta tillbehoren efter varje anvandning och torka med en kékshandduk. Vid behov, lagg i varmt
tvalvatten i omkring 30 minuter for enklare rengoring.

18_reng6ring och skotsel
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Uppsamlingslucka

e Uppsamlingsluckan &r till for att samla vatten som bildas nar ugnen
ar igang och skyddar méblerna. Rengdr uppsamlingsluckan efter
tillagningen.

o)

BORTTAGNING AV LUCKA 2
(]

Ugnsluckan bor inte avidgsnas vid normal anvandning, men om den maste tas bort for t.ex. %’
rengdring, skall dessa instruktioner foljas. =
(o)

A OBS! Ugnsluckan &r tung. o
Q

I

s (7))

X

O:

—

(%)

m

(o

A
@ 1. Oppna luckan och vrid upp 2. Sténg igen luckan till en vinkel pé& omkring 70 °. @
clipsen pa de bada gangjarnen Greppa i bada handtagen av ugnsluckan i mitten
helt. och dra tills gangjéarnen kan tas ut.

rengéring och skotsel_19
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DEMONTERA SIDOSKENORNA (TILLVAL)

1. Tryck pé& mittdelen av 2. Vrid sidoskenan med 3. Draioch ta bort
sidoskenans Gvre del. omkring 45 °. sidoskenan fran de bada
nedre halen.

MONTERING:Upprepa steg 1, 2 och 3 i motsatt ordning.

AVLAGSNANDE AV RUTAN

Ugnsluckan ar férsedd med tre glasrutor som &r placerade mot varandra. Dessa rutor kan
avlagsnas for rengdring.

1 Tryck pé bada Demontera kapan och 3 Lyft glasruta 2 och
knapparna pa vanster avlagsna ruta 1 fran rengor platarna med
och hoger sida om luckan. varmt vatten eller

luckan. diskmedel och torka
torrt med en mjuk, torr
trasa.

'g Luckans glas varierar fran modell till modell och fran 2EA till 4EA.
Déaremot &r metoden fér demontering och montering samma.

Vid montering av innerglas 1, skriv ut enligt riktningen nedan.

BYTE AV LAMPA

A Risk for elektrisk stét! Innan byte av glédlampa, skall féljande atgérder vidtagas:

e Slaav ugnen.

e Koppla frén ugnen fran stromkéllan.

e Skydda ugnens glodlampa och glasholie genom att lagga en trasa pa botten av ugnen.
e Lampor kan kopas fran ett servicecenter for SAMSUNG.

Bakre ugnslampa

1. Avldgsna lampan genom att vrida moturs och plocka bort
metallringen, rutans ring och rengor glaset. Vid behov kan
glodlampan bytas ut mot en 25 watts, 230 V, 300 °C varmetalig
ugnsglédlampa.

. Rengdr glashdljet, metallringen och rutans ring vid behov.

. Montera metallringen pé glasholjet.

. Placera glashdljet dar du har plockat bort det i steg 1 och vrid
medurs for att halla pa plats.

AWON
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®

E KORREKT AVFALLSHANTERING AV PRODUKTEN
== (ELEKTRISKA OCH ELEKTRONISKA PRODUKTER)

(Galler inom Europeiska unionen och i andra lander i Europa med separata insamlingssystem)

Denna markering pa produkten, tillboehdren och i manualen anger att produkten och de elektroniska tilloehoren
(t.ex. laddare, headset, USB-kabel) inte bor sorteras tillsammans med annat hushallsavfall nar de kasseras. Till
forebyggande av skada pa miljo och hélsa boér dessa foremal hanteras separat for &ndamalsenlig atervinning av
bestandsdelarna.

Hushallsanvandare bor kontakta den aterforséljare som salt produkten eller sin kommun for vidare information om
var och hur produkten och tillbehtren kan atervinnas pa ett miljosékert satt.

Foretagsanvandare bdr kontakta leverantdren samt verifiera angivna villkor i képekontraktet. Produkten och de
elektroniska tillbehdren bor inte hanteras tillsammans med annat kommersiellt avfall.

FRAGOR ELLER KOMMENTARER

ELLER BESOK OSS ONLINE PA
LAND RING ADRESSEN
0810 - SAMSUNG
.samsung.com
AUSTRIA (7267864, € 0.07/min) www.samsung
901-94. www.samsung.com/be (Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr (French)
DENMARK 70701970
FINLAND 030 - 6227 515
FRANCE 0148 63 00 00
01805 - SAMSUNG (726-7864 € 0,14/Min)
GERMANY aus dem dt. Festnetz,
aus dem Mobilfunk max. € 0,42/Min)
ITALIA 800-SAMSUNG (726-7864)
80111-SAMSUNG (80111 726-7864) only
GREECE from land line, (+30) 210 6897691
from mobile and land line
Www.samsung.com
LUXEMBURG 26103 710
0900-SAMSUNG
NETHERLANDS (0900-7267864) (€ 0,10/Min)
NORWAY 815-56 480
PORTUGAL 808 20-SAMSUNG (808 20 7267)
SPAIN 902 - 1 - SAMSUNG (902 172 678)
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG)
0848 - SAMSUNG(7267864, Www.samsung.com/ch
SWITZERLAND CHF 0.08/min) www.samsung.com/ch_fr/(French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864)
Www.samsung.com
EIRE 0818 717100
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NNebygd stekeovn
brukerhandbok

@

kenne handboken er laget av 100 % resirkulert papir.

100%
Recycled Paper

tenk deg mulighetene NORSK

Gratulerer med ditt nye Samsung-produkt.
Vennligst registrer produktet pa

WWW, Samsung.com/register

(SR
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Takk for at du valgte en innbyggingsovn fra SAMSUNG.

Denne brukerveiledningen inneholder viktig sikkerhetsinformasjon og instruksjoner som gjer det lettere & bruke og
vedlikeholde apparatet.

Ta deg tid til & lese denne brukerveiledningen fer du tar stekeovnen i bruk, og ta vare pa boken for referanseformal.

Folgende symboler er brukt i teksten i denne brukerveiledningen:

A\ 4

ADVARSEL eller FORSIKTIG Viktig Merknad

Denne stekeovnen ma installeres av en autorisert elektriker. Montaren er ansvarlig for & kople apparatet fil
stremnettet i henhold til gjeldende retningslinjer.

ELEKTRISK SIKKERHET

Hvis stekeovnen har blitt skadet under transport, mé den ikke koples til.

o Dette apparatet méa koples til stremnettet av en autorisert elektriker.

o Hvis det oppstar feil eller skade pa apparatet, méa det ikke brukes.

¢ Reparasjoner ma utferes av en autorisert reparater. Feilaktig reparasjon kan fere til stor fare for deg selv og
andre. Hvis stekeovnen trenger reparasjon, kontakter du forhandleren eller et SAMSUNG-servicesenter.

e Huvis det er feil p& stramledningen, ma den skiftes ut med en spesiell ledning eller montasje, som kan
leveres av produsenten eller en autorisert servicerepresentant. (Gjelder bare apparat med kabling)

e Huvis ledningen blir skadet, mé den byttes ut av produsenten, serviceagenten eller en annen kvalifisert
person for & unnga farer. (Gjelder bare apparat med stremledning)

o Elektriske ledninger og kabler mé ikke berere stekeovnen.

Stekeovnen méa kobles til stremnettet via en godkjent kretsbryter eller sikring. Bruk aldri adaptere med flere

kontakter eller skjoteledninger.

Typeskiltet er plassert pa hoyre side av daren.

Stremforsyningen til apparatet méa slés av ved reparasjon eller rengjering.

Vaer forsiktig nar elektriske apparater koples til kontakter i nasrheten av stekeovnen.

Dette apparatet er ikke beregnet for & brukes av personer (inkludert barn) som er svekket fysisk,

sansemessig eller mentalt, eller som mangler erfaring og kunnskap, med mindre de er under oppsyn eller

har fétt oppleering av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

¢ Det ber veere mulig & koble apparatet fra stramforsyningen etter installasjonen. Frakoblingen kan oppnés
ved & ha stopselet lett tilgiengelig eller ved 4 tilfaye en bryter i kablingen i samsvar med kablingsreglene.

A ADVARSEL: Deler som man kan komme borti, kan bli varme under bruk. For & unnga forbrenning ma
sma barn holdes unna.

ﬁ ADVARSEL: Dette apparatet og deler man kan komme borti, blir varme under bruk. Unngé & berere
varmeelementene inne i ovnen. Barn under 8 &r ma holdes unna med mindre de er under oppsyn.

A ADVARSEL.: Kontroller at apparatet er slatt av for du skifter lyspaeren for & unngé muligheten for
elektrisk stet.

SIKKERHET VED BRUK

e Denne stekeovnen er konstruert utelukkende for tilberedning av husholdningsmatvarer.

e Under bruk blir den innvendige overflaten i stekeovnen varm nok til & forarsake brannskader.
Varmeelementene eller de innvendige overflatene ma ikke berares fer de er kjelt ned.

¢ Brennbare materialer méa aldri oppbevares i stekeovnen.

¢ Stekeovnens overflater blir varme nér apparatet brukes ved hey temperatur over lengre tid.

2_bruke denne handboken
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e Veer forsiktig nar ovnsderen apnes. Varm Iuft og damp kan stremme raskt ut av pningen.

e \Ved tilberedning av retter som inneholder alkohol, kan alkoholen fordampe som felge av den hoye
temperaturen, og dampen kan begynne & brenne hvis den kommer i kontakt med en varm del av
stekeovnen.

e Unnga bruk av spyleslange med hoyt trykk eller dampstrélespylere, av hensyn til din egen sikkerhet.

e Barn ma holdes pé sikker avstand mens stekeovnen er i bruk.

e Frossen mat, for eksempel pizza, mé tilberedes pa den store risten. Hvis det brukes bakeplate, kan den bli
deformert pa grunn av de store variasjonene i temperaturen.

¢ |kke hell vann pa bunnen av ovnen nar den er varm. Dette kan forarsake skade pa den emaljerte overflaten.

* Doren pa stekeovnen ma veere lukket under tilberedning.

e Bunnen i stekeovnen ma ikke dekkes med aluminiumsfolie, og bakeplater eller -former ma ikke settes pa
bunnen. Aluminiumsfolien blokkerer varmen, slik at det kan oppsta skade pa den emaljerte overflaten og
darlige tilberedningsresultater.

e Fruktjuice lager flekker som kan veere umulige 4 fierne fra de emaljerte overflatene i ovnen. Bruk

langpannen ved steking av kaker med mye fuktighet.

Bakeutstyr mé ikke plasseres pa den &pne stekeovnderen.

Smé barn mé ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Under bruk blir apparatet varmt. Unngé & berere varmeelementene inne i ovnen.

Hvis ledningen blir skadet, ma den byttes ut av produsenten, serviceagenten eller en annen kvalifisert

person for & unnga farer.

e Barn méa ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

e Apparater er ikke ment & skulle opereres ved hjelp av en ekstern timer eller et separat fiernkontrollsystem.

¢ Ikke bruk sterke slipemidler eller metaliskrape til & rengjere glasset i ovnsderen. Dette kan fore til at
overflaten blir skrapet opp slik at glasset knuses

o Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 &r og oppover, og av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental evne, eller som mangler erfaring og kunnskap, dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering
av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og

@ vedlikehold skal ikke gjeres av barn uten oppsyn. @

e Unnga bruk av spyleslange med hayt trykk eller dampstrélespylere, av hensyn til din egen sikkerhet.

* under rengjering kan overflatene bli varmere enn vanlig og barn ber holdes unna

¢ Qverdrevent sel ma fiernes fer rengjering. Redskaper som er spesifisert i rengjeringsinstruksjonene, kan
veere igjen i ovnen under rengjering.

¢ Huvis dette apparatet har funksjon for damprengjering eller selvrensing, ma overdrevent sal fiernes for
rengjering og ingen redskaper ma vaere igjen i ovnen under damprengjering eller selvrensing.

* Hvis dette apparatet har selvrensingsfunksjon, kan overflatene bli varmere enn vanlig under selvrensingen
0g barn ber holdes unna.

o Ikke trakk pa, len deg mot, sitt pa eller plasser tunge gjenstander pa deren.

¢ Ikke apne deren med unedvendig mye kraft.

A ADVARSEL: Ikke koble apparatet fra stramnettet selv etter at tiloeredningsprosessen er ferdig.
A ADVARSEL: Ikke la deren st& &pen mens ovnen er pa.

INSTRUKSJONER FOR AVHENDING

Avhending av emballasje

e Emballasjen til dette apparatet er resirkulerbar.

o Kast emballasjen i riktig beholder pa et avfallsdeponi.
Kassering av gamle apparater

A ADVARSEL.: For du kaster et gammelt apparat, ma du gjere det ubrukelig slik at det ikke kan oppsta
fare.

HINOMSUNYLSNISLIHYINMIS

Gjor dette ved & kople apparatet fra stramnettet og fijerne stromledningen.

Av hensyn til miliget er det viktig at gamle apparater kastes pa riktig méate.

o Apparatet ma ikke kastes sammen med husholdningsavfall.

¢ Informasjon om innsamlingsdatoer og offentlige avfallsdeponier er tilgjengelig fra det lokale renholdsverket.

sikkerhetsinstruksjoner_3
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parmesiking

Barnesikringen hindrer at barn ved et uhell kan apne dgren mens ovnen er i bruk.

SLIK BRUKES DEN

Nér du apner deren, lofter du opp barnesikringen
og drar i deren samtidig.

ONIIMISINYVE

FJERNING AV BARNESIKRING

Fjern skruen fra barnesikringen.

INSTALLASJON AV BARNESIKRING

1. Sett inn "A"-delen av barnesikringen i hullet
som vises pa bildet.

2. Skru barnesikringen fast.

barnesikring_5
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stekeovnkontroller

Vindusdisplay

LICIF

Ok 11
o- 00010

Temperatur

Tilberedningstid Tid

Betjeningsknott Velgerknott

Frontdesign

Frontpanelet er tilgjengelig i forskjellige material- og fargeutferelser, blant annet rustfritt stal,
hvitt, svart og glass. For & forbedre kvaliteten kan utseendet bli gjenstand for endringer.

w z:uTI;sjg?svelgeren og klokkeslettvelgeren er trykknapper. Trykk pa knappene for & vri p& dem.
valgfri

tloehor

Din nye Samsung-ovn leveres med en mengde tilbehar som bar komme til nytte ved
tilberedning av forskjelige matretter.

A FORSIKTIG: Sorg for & feste tilbeheret riktig til stativene. Plater trenger minst 2 cm klaring
mot bunnen av ovnen, hvis ikke kan emaljeoverflaten ta skade.

A ADVARSEL: Veer sveert forsiktig nér du fierner mat og/eller tilbeher fra ovnen. Du kan brenne
deg pé varm mat, tilbeher og overflater!

\M_Nww/\ Liten rist (valgfritt)

\ Den lille risten brukes til grilling og steking av mat. Den kan brukes i
| kombinasjon med dryppebrettet for & forhindre at vaeske drypper ned i
bunnen av ovnen.

Stor rist
’—T’j:;ﬁ\ Den store risten brukes til griling og steking av mat. Du kan bruke den
R \\ med kasseroller og andre matlagingsbeholdere. Plasser den oppboyde

W»—ﬁ rammesiden mot baksiden for & stette hvileposisjonen nér du tilbereder
store mengder.

6_stekeovnkontroller
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Bakeplate (valgfritt)
Den flate bakeplaten kan brukes til & lage kaker, kjeks og annet bakverk.
Plasser den skranende siden mot forsiden.

Dryppebrett (valgfritt)

Det dype dryppebrettet passer bra til steking. Det kan brukes i kombinasjon
med den lille risten for & forhindre at vaeske drypper ned i bunnen av ovnen.
Plasser den skrénende siden mot forsiden.

Dryppebrett (valgfritt)
Det ekstra dryppebrettet er til store mengder mat.
Plasser den skranende siden mot forsiden.

HoH3gTlL

Grillspidd (valgfritt)

Grillspiddet kan brukes til grilling av fugl, for eksempel kylling. Grillspiddet
kan bare brukes i enkeltmodus pé stativ 3, fordi det ma festes til en adapter
pé bakplanet. Fiern det svarte handtaket under tilberedning.

Stekespiddinnsats med kebabspidd (valgfritt)

Slik brukes den:

e Plasser langpannen (uten trefot) pa niva 1 for & samle opp stekesjyen,
eller sett den nederst i ovnen hvis kjottstykket som skal stekes, er for
stort.

@ e Stikk en av gaflene inn i spiddet, plasser kjottstykket pa spiddet. @

e Halvkokte poteter og grennsaker kan plasseres langs kantene i
langpannen slik at de blir stekt samtidig.

e Plasser understellet pa den midtre hyllen med “v”-formen vendt fremover.

e Det blir lettere a sette inn spiddet hvis du skrur fast handtaket pa den
butte enden.

e Plasser spiddet i understellet med den spisse enden vendt bakover, og
skyv forsiktig til tuppen av spiddet kommer inn i roteringsmekanismen
bak i ovnen. Den butte enden av spiddet ma ligge i “v”-formen. (Spiddet
har to knaster som skal veere naermest ovnsderen for & hindre at spiddet
glir fremover. Knastene fungerer ogsa som feste for handtaket.)

e Skru av handtaket for stekingen startes. Nar stekingen er ferdig, skrur du
pa handtaket igjen for & gjere det lettere a ta ut spiddet fra understellet.

Teleskopisk holder (valgfritt)

e Nar du skal sette inn rist, bakeplate eller langpanne, trekker du ferst ut
de teleskopiske holderne pa ett bestemt niva.

e Plasser brettet eller pannen pa holderne og skyv dem helt tilbake i ovnen.
Lukk ovnsderen etter at du har skjovet de teleskopiske holderne inn i
ovnen

tilbehor_7
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festretier

| henhold til standard EN 60350

1. Baking

Anbefalingene for baking gjelder forvarmet ovn.

Matvaretype :z::‘t‘; ?_ Hylleniva | Tilberedingsmodus T((eg;.) . T'Iber(ﬁir:;'gs“d
Mordeigkaker | Bakeplate 3 Konvensjonell 160-170 20-30
Bakeplate + 1+4 Konveksjon 140-160 25-35
dryppebrett
Smakaker Bakeplate 3 Konvensjonell 160-180 15-25
Bakeplate + 1+4 Konveksjon 150-170 25-35
dryppebrett
Sukkerbred Kakeform 2 Konvensjonell 160-180 20-30
uten fett pé stor rist
(mork,
2 26 cm)
Stor rist + 1+4 Konveksjon 140-160 35-45
Bakeplate
+2
kakeformer
** (merk,
2 26 cm)
Eplepai Storrist + 2 | 1 plassert Konveksjon 170-190 70-90
kakeformer | diagonalt
(mork,
2 20 cm)
Stor rist + 1+4 Konveksjon 150-170 90-110
Bakeplate
+2
kakeformer
** (mark,
0 20 cm)
* To kaker settes pa risten bak til venstre og foran til hgyre.
** To kaker settes oppa hverandre i midten.
2. Grilling
Forvarm ovnen i 5 minutter med stor grill-funksjonen.
Matvaretype ':z::; ": Hylleniva | Tilberedingsmodus T((eorg)p ) T|Iber(?:‘:lirr\‘|-r)lgstld
Toast med Stor rist 5 Stor grill 270°C 1.1-2
hvitt brod 2.1-1"%
Biffburgere * | Liten rist pa 4 Stor grill 270 °C 1. 14-16
(12 stk.) bakeplate 2.4-6

* Biffburgere: Forvarm ovnen i 15 minutter med funksjonen for stor grill.

8_testretter
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funksjoner

——) Konvensjonell

Varmen stréler ut fra det evre og nedre varmesystemet. Denne funksjonen ber brukes til
standard baking og steking av nesten alle slags retter.

Anbefalt temperatur: 200 °C

5 Konveksjon
@ Den genererte konveksjonsvarmen fordeles jevnt i ovnen ved hjelp av vifter. Denne
funksjonen ber brukes til frosne retter og baking.
Anbefalt temperatur: 170 °C

——) Overvarme + konveksjon

#~)| Den genererte varmen fra overvarmesystemet og konvektoren fordeles jevnt i ovnen
ved hjelp av vifter. Denne funksjonen ber brukes til & steke retter med ytre hinner, for
eksempel kjott.

Anbefalt temperatur: 190 °C

HINOrsMNN4

Undervarme + konveksjon

Y| Den genererte varmen fra undervarmesystemet og konvektoren fordeles jevnt i ovnen ved
hjelp av vifter. Denne funksjonen ber brukes til pizzaer, brod og kaker.

Anbefalt temperatur: 190 °C

Stor grill

Varme stréles ut fra den store grillen. Denne funksjonen ber brukes til retter som lasagne

og grilling av kjatt.

@ Anbefalt temperatur: 240 °C @

\AA4

Liten grill

Varme stréles ut fra den lille grillen. Denne funksjonen ber brukes til smaretter som
trenger mindre varme, f.eks. fisk og fylte baguetter.

Anbefalt temperatur: 240 °C

vy

XX 2 Vifte + Grill

! Varmen som genereres av de to toppvarmeelementene, distribueres av viften.
Denne modusen kan brukes til & grille Kjott og fisk.

Anbefalt temperatur: 240 °C

Intensiv varme

Denne modusen aktiverer alle varmeelementer som ovre, nedre og konveksjonsvifte etter
tur.

Varmen fordeles jevnt i ovnen. Denne modusen passer til store mengder mat, som ma
varmes opp, som store gratenger og paier.

Anbefalt temperatur: 170 °C

)

Forsteking

Denne modusen inkluderer et automatisk oppvarmingsprogram pé opptil 220 °C.
Overvarmeren og konveksjonsviften er pa i prosessen med & brune kjottet.

Etter dette trinnet tilberedes maten forsiktig med den lave temperaturen til forvalg. (40~150 °C)
Denne prosessen utferes mens over- og undervarmerne er i bruk. Denne modusen passer il
steker, fiserkre og fisk.

Anbefalt temperatur: 100 °C

3

o
)
(=]

funksjoner_9

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_NO.indd 9 @ 2012-02-28 m7:31:24 ‘ ‘



01 | Velge tilberedingsmodus
Vri pa velgeren for & velge ensket stekeovnfunksjon.

02 | Angi temperatur
Vri velgeren til onsket temperatur.

03 | Bekreft temperatur
Trykk pé temperaturtasten for & angi ensket temperatur.

Nnstilinger
TIDSINNSTILLING

173017
[[n NN}

Angi timer |01 ———

Trykk pé tasten Tid, s vil
timetallet blinke.

12-17117

Angi minutter | 02 : 1L — 03 | Bekreft tid
Trykk pé tasten Tid, s vil Vri Velgerknott, angi tiden. Trykk pa tasten Tid igjen for
minuttallet blinke. & angi gjeldende tid.

)

(M

(]

10_bruke tilberedningsmodus
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ANGI TILBEREDNINGSTID

-1 @ .
UL . 30

Angi tilberedningstid | 01 1T 02 | Bekreft tilberedningstid
Trykk pé tasten Trykk pé tasten

Tilberedningstid, sa blinker = Tilberedningstid igjen, eller
denne tiden. vent 4~5 sekunder.

\/ri Velgerknott, bruk
bestemt innstilling.

HIONITIILSNNI

ANGI AVSTENGNINGSTID

@ il @ 1345

Angi sluttid | 01 02 | Bekreft slutttid
Trykk pé tasten Sluttid, sa Trykk pa Sluttid-tasten igjen

1 1
blinker tidstallet. ﬁ eller vent 3 sekunder.

Vri Velgerknott, bruk bestemt
tid.

ENDRE INNSTILTE TIDER

eller

eller
Velg tiden som skal endres | 01 — L 02 | Bekreft endret tid
Trykk pé tasten Sluttid eller Vri velgerknotten. Trykk p& tasten Sluttid eller
Tilberedingstid, sa blinker Tilberedingstid, s& blinker
tidsfiguren. tidsfiguren.

innstillinger_11
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ENDRE TEMPERATUR

T W
Cure llgu-c
ICF O
o000 /s

Angi temperatur | 01 S 02 | Bekreft temperatur

Vri Velgerknott, angi ny Vent 4~5 sekunder, sa vil
temperatur. '

Trykk p& Temperatur, sa vil
temperaturtallet blinke.

STILLE ALARMEN

den nye temperaturen angis.

!
)

13177
IL:"L“_I

315
Stille inn alarm | 01 : 1L . 02 | Bekreft alarm

Trykk pa Alarm-tasten, s vil i Vg(;gekr kn(cj)tt, angl Trykk pé tasten Alarm igjen
alarmtallet blinke. RelaCte ol eller vent 3 sekunder, sé er

alarmen innstilt.

SLA AV ALARMEN
Hold Alarm-tasten inne i to sekunder, sé blir alarmtallet borte og
klokkeslettet vises.

KLOKKESLETTVISNING

Under tilberedningsprosessen holder du tasten Tid inne for & se klokketiden.

TONESIGNAL
For & aktivere eller deaktivere tonesignalet trykker og holder du Alarm og
e Sluttid inne i 3 sekunder.
LAMPE

Trykk pé tasten Lampe 1x for belysning og 2x for & sl& den av.

BARNESIKRING

For & aktivere eller deaktivere barnesikringsfunksjonen trykker og holder
@ @ du Tid og Temperatur inne i 3 sekunder. Barnesikring-tallet viser
knappelasaktiviteten.

12_innstillinger
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| automatisk stekemodus kan du velge mellom 15 stekeprogrammer.

o°°®@
@

&) ,
Velg autotilberedningsmodus | 01 Qj

Angi oppskrift | 02 11 03 | Angi vekt
Velg onsket oppskrift ved & Velg ensket vekt ved & vri
vri velgerknotten. velgerknotten.

PROGRAMMER FOR AUTOMATISK TILBEREDING

Folgende tabell viser 15 automatiske programmer for steking og baking.
Den viser mengde, vekt og anbefalinger.

Tilberedningsmodus og tider er forhandsprogrammert.

Se i disse anbefalingene. Sett alltid maten i kald ovn.

Bruk grytekluter nar du tar den ut!

Nr. Matvare Vekt (kg) Tilbehor | Hylleniva Anbefaling
1 Frossen pizza 0,3-0,6 Stor rist 3 Plasser frossen pizza i midten av den
0,7-1,0 store risten.
2 | Frosne pommes 0,3-0,5 Bakeplate 3 Fordel frosne pommes frites
frites (tynn) jevnt over bakeplaten. Den forste
0,6-0,8 innstillingen er for tynne pommes
(tykk) frites, den andre innstillingen for
tykke.
3 Hjemmelaget 0,3-0,5 Stor rist 3 Klargjor fersk lasagne eller bruk et
lasagne 0,8-1,0 ferdig produkt og plasser det i en

ildfast form av passende storrelse.
Sett maten i midten av ovnen.

4 Hjemmelaget 1,
1

-1,2 Bakeplate 3 Sett pizza pé brettet. Vektintervallene
pizza 1,5

omfatter fyll som saus, grennsaker,
skinke og ost. Innstilling 1 (1,0-1,2

kg) er for tynne pizzer og innstilling

2 (1,3-1,5 kg) er for pizza med mye
fyll.

5 Biff 0,3-0,6 Dryppebrett 4 Plasser marinert kjott side ved side
0,6-0,8 med liten rist pa den lille risten. Snu nar ovnen
piper. Den forste innstillingen er for
tynne biffer, den andre for tykke.

automatisk tilberedning_13
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Nr. Matvare Vekt (kg) Tilbeher | Hylleniva Anbefaling
6 Oksestek 0,6-0,8 Dryppebrett 2 Plasser marinert roast beef pa den
0,9-1,1 med liten rist lille risten.
Snu nar ovnen piper.
7 | Grillet svinekjott 0,6-0,8 Dryppebrett 2 Legg marinert svinekjott pa liten rist
0,9-1,1 med liten rist med svorsiden ned.
Snu dem nar ovnen piper.
8 | Lammekoteletter | 0,3-0,4 Dryppebrett 4 Mariner lammekoteletter. Plasser
0,5-0,6 med liten rist lammekoteletter pa den lille risten.

Snu nar ovnen piper.
Den forste innstillingen er for tynne
koteletter, den andre for tykke.

9 Kyllingstykker 0,5-0,7 Dryppebrett 4 Pensle kyllingbitene med olje og
1,0-1,2 med liten rist krydder.

Plasser kyllingstykker side ved side
pa den lille risten. Snu nar ovnen
piper.

Den ferste innstillingen er for

2-3 kyllingstykker, og den andre
innstillingen er for 4-5 kyllingstykker.

10 Hel kylling 1,0-11 Dryppebrett 2 Pensle kyllingen med olje og krydder.
1,2-1,3 med liten rist Legg kyllingen pa liten rist med

brystsiden ned. Snu nar ovnen piper.

11 Stekt fisk 0,5-0,7 Dryppebrett 4 Legg fiskene med hode mot hale pa
0,8-1,0 med liten rist den lille grillen.

@ Forste innstilling er for 2 fisker, den @
andre for 4 fisker. Snu nar ovnen
piper.

Programmet egner seg for hele
fisker, som arret eller abbor.

12 Stekte 0,4-0,5 Dryppebrett 4 Plasser gronnsaker, for eksempel

grennsaker 0,8-1,0 oppskaret squash, paprikastrimler,
aubergineskiver, sopp og
cherrytomater pa dryppebrettet.
Pensle med en blanding av
olivenolje, urter og krydder.

13 Marmorkake 0,5-0,6 Stor rist 2 Legg deig i en smurt kakeform av
0,7-0,8 passende starrelse for formkake eller
0,9-1,0 sukkerbred.

14 | Frukttertebunn 0,3-0,4 Stor rist 3 Legg deig pa en smurt bakeplate for

(stor) kakebunn. Den forste innstillingen er
0,2-0,3 for en frukttertebunn, den andre for
(smaéterter) 5-6 smaterter.

15 Muffins 0,5-0,6 Stor rist 3 Legg deig i en bakeform for 12

0,7-0,8 muffins. Ferste innstilling er for sma

muffins, den andre innstillingen er for
store muffins.

14_automatisk tilberedning

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_NO.indd 14 @ 2012-02-28 m 7:31:26 ‘ ‘



INSTALLERING

A Sikkerhetsinstruksjoner for installateren

Denne ovnen skal bare installeres av en autorisert elektriker. Installateren er ansvarlig for & kople
apparatet til stremnettet i henhold til gjeldende retningslinjer og sikkerhetsforskrifter.

e Sorg for beskyttelse mot stremferende deler nar ovnen installeres.

e Kjokkenskapet som ovnen er innebygd i, ma oppfylle stabilitetskrav som angitt i DIN 68930.

Tekniske spesifikasjoner 566
Inngangsspenning/-frekvens 230V ~50Hz
Volum (netto kapasitet) 66 L B
Merkeeffekt maks. 3400 W
Nettovekt ca. 36 kg 595 579
Vekt med emballasje ca. 41 kg
Kabinett (B x H x D) 595 x 595 x 566 mm

Ovnen innvendig (B x H x D) 440 x 365 x 405 mm

Stromtilkobling

Hvis apparatet ikke er koplet til nettstrem med et stepsel, ma en
flerpolet isolatorbryter (med minst 3 mm kontaktavstand) veere
tilgiengelig ifelge sikkerhetsforskriftene. Stremledningen
(HO5 RR-F eller HO5 VW-F, min. 1,5 m, 1,5 ~ 2,5 mm?) ma veere lang
@ nok til & koples til ovnen, selv om ovnen stér pa gulvet foran det
innebygde kabinettet. Apne det bakre tilkoblingsdekselet pa ovnen
med en skrutrekker, og lasne skruene pa kabelklemmen fer du kobler
stremledningene til de aktuelle tilkoblingsterminalene. Ovnen er jordet
via (<L)-terminalen. Hvis ovnen er koblet til nettstrom med et stopsel,
mé dette stopselet vasre tilgiengelig etter at ovnen er installert.
Samsung tar ikke ansvar for ulykker som skyldes manglende eller
feilaktig jordingsforbindelse.

ATOHIMITA3IA ©0 ONIHITIVLSNI

Installering i skapet

min. 550

Dette er en innebygd ovn som ma installeres i et over- eller underskap. ‘//'/4
e Qverhold minimumsavstander. e
e Fest ovnen péa begge sider ved hjelp av skruer B
Etter installeringen fiernes den beskyttende vinylfilmen fra deren pa
apparatet og den beskyttende filmen fra de indre overflatene i ovnen.
min. 590
maks. 600 | min.50
min. 550 | min. 550 | \ ‘
i P min. 560
min. 600
i, 50 min. 600} | min, 50
min. 560 ¥ min. 560 \\\\
Luftstrom Nedre element Qvre element

installering og vedlikehold_15
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FORSTE GANGS OPPSETT

Rengjoring ved oppstart

For ovnen brukes for forste gang, ber den rengjeres grundig. lkke bruk slipende rengjeringsmidler,
kluter eller stoffer fordi de kan skade ovnsoverflatene.

Bruk varmt vann, vaskemiddel og en myk, ren Klut til & rengjere bakeplaten, dryppebrettet, gittere
og annet tiloeher, i tillegg til det innvendige rommet og feringsskinnene pa ovnssidene. Fronten ber
rengjore med en fuktig, myk og ren klut.
Undersgk om ovnsklokken er riktig innstilt, og fiernt alt tilbeher fra ovnen. Kjer ovnen i enkeltmodus
med konveksjon i en time ved 200 °C. Denne prosedyren vil brenne vekk eventuelle gjenvaerende
produksjonssubstanser i ovnen og avgi en umiskjennelig lukt. Dette er normalt, men serg for at
kjokkenet er godt Iuftet i dette tidsrommet.

FEILSOKING OG PROBLEML@SNING

PROBLEM LOSNING
Hva skal jeg gjere hvis e Stekeovnen er kanskje ikke slatt pa. Sla pa stekeovnen.
stekeovnen ikke blir varm? e Klokken er kanskje ikke innstilt. Still klokken.

e Kontroller at enskede innstillinger er valgt.

e Det kan hende at en sikring har roket eller en kretsbryter

er utlest. Skift sikringen eller tilbakestill kretsbryteren.
Kontakt en elektriker hvis dette skjer gjentatte ganger.
Hva ber jeg gjere hvis ovnen e Det kan veere et problem med de innvendige elektriske
ikke varmes opp selv etter at tilkoblingene. Kontakt ditt lokale servicesenter.
funksjonen og temperaturen er
innstilt?
Hva skal jeg gjare hvis en e Det er en feil i de innvendige elektriske tilkoblingene.
feilkode vises og stekeovnen Kontakt ditt lokale servicesenter.
ikke blir varm?
Hva skal jeg gjere hvis e Det har veert et streambrudd. Still klokken.
klokkeslettet pa displayet
blinker?
Hva skal jeg gjere hvis lampeni | ¢ Lyspseren er gatt. Kontakt ditt lokale servicesenter.
stekeovnen ikke tennes?
Hva skal jeg gjore hvis e FEtter at stekeovnen har veert brukt, fortsetter viften & ga
stekeovnviften gar selv om den til stekeovnen er kjolt ned. Kontakt servicesenteret hvis
ikke er slatt pa? viften fortsetter & ga etter at stekeovnen er kjolt ned.
INFORMASJONSKODER

KODE PROBLEM

LOSNING

Sikkerhetsavstengning. Ovnen
fortsetter driften ved innstilt temperatur

Sla av stekeovnen og fiern maten. La
stekeovnen Kjoles ned for du bruker

over et lengre tidsrom. den igjen.
E Tasten trykkes i mer enn 10 sekunder. Kontakt ditt lokale SAMSUNG-
kundesenter.
[ Enfeil i stekeovrjen kan fore til darlig Kontakt ditt lokale SAMSUNG-
ytelse og oppstar problemer med kundesenter.

stekeovnen.

sikkerheten. Slutt umiddelbart & bruke

1) ** refererer til alle tall.

16_installering og vedlikehold
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rengjenng og plele
DAMPRENGJQRING (VALGFRITT)

Hvis ovnen er skitten og trenger rengjering, kan du bruke den innebygde damprengjeringen.
Damprengjering vil veere tilgjengelig etter at ovnen har kjolt seg ned.

) (

[/ D
m
z
()
o
Q
)
z
(@)
1. Fjern alt tilbeher fra 2. Hell omtrent 400 ml vann | 3. Lukk ovnsderen. 8
stekeovnen. ned i bunnen av den o
tomme ovnen. =
m

o°’@

4. Still betjeningsknotten pa 5. Nar displayet 6. Rengjor ovnen innvendig
damprengjering. Nar du velger begynner & blinke og med en myk, ren klut.
damprengjeringsfunksjonen det heres et pip, er
vises SC pa displayet og operasjonen ferdig.
damprengjeringen startes Sett betjeningsknotten
automatisk. pa Av for & avslutte

damprengjeringen.

A Merknader om damprengjoring

Veer forsiktig hvis daren apnes fer damprengjeringen er fullfert. Vannet i bunnen er varmt.
Apne ovnsderen og fiern restvannet med en svamp.

LLa aldri vannrester ligge igjen i ovnen over lengre tid, for eksempel over natten.

Rengjer ovnen innvendig med en svamp og vaskemiddel eller en myk berste. Vanskelige
flekker kan fiernes med en nylonskrubb.

Kalkavleiringer kan fiernes med en klut fuktet med eddik.

Bruk en myk Klut og rent vann til innvendig rengjering. Ikke glem & terke av under
ovnsdarforseglingen.

Hvis ovnen er veldig skitten, kan du gjenta prosedyren nar ovnen er nedkalt.

Hvis ovnen er sveert tilsmusset med fett, for eksempel etter steking eller grilling, anbefaler vi at
du gnir oppvaskmiddel pa de vanskelige flekkene fer du aktiverer ovnens rengjeringsfunksjon.
e | aovnen stéd med en darapning pa 15° etter rengjering for a la indre emaljeoverflater f& terke
skikkelig.

rengjoring og pleie_17
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HURTIGTORKING

. La oven sté dpen med deren i omtrent 30 °.

. Still betjeningsknotten pa enkeltmodus.

Trykk pé funksjonsknappen.

. Velg konveksjon med velgerknotten.

. Angi en tilberedningstid pa omtrent 5 minutter og en temperatur pa 50 °C.
. Sla av ovnen pa slutten av denne perioden.

KATALYTTEMALJERTE OVERFLATER(VALGFRITT)

Det avtakbare dekselet er dekket med en merk gré katalyttemalje, som kan bli dekket av olje og

fett som sirkulerer i luften ved bruk av konveksjonsvarme. Disse avleiringene brennes bort ved

stekeovntemperaturer over 200 °C, for eksempel ved baking eller steking. Hayere temperatur gir

raskere forbrenning.

. Fjern alt tilbeher fra stekeovnen.

. Rengjer alle innvendige overflater som beskrevet i avsnittet om manuell rengjering.

. Still stekeovnen inn pa konvensjonell.

. Still inn temperaturen pa 250 °C.

. La stekeovnen sta pa ca. 1 time. Oppvarmingstiden avhenger av hvor skitten stekeovnen er.
Eventuelt gjenveerende smuss vil gradvis forsvinne etter hvert som stekeovnen brukes med hoy
temperatur igjen.

RENGJQRING FOR HAND

A FORSIKTIG: SORG FOR AT OVNEN OG TILBEHO@RET ER KJOLIG FOR RENGJORING

ouhwWN =

AR WON=

@ Stekeovnens innvendige flater @

e Bruk en ren klut og et mildt rengjeringsmiddel eller varmt sapevann til innvendig rengjering av
stekeovnen.

Tetningslisten i deren ma ikke rengjeres for hand.

Ikke bruk skureprodukter eller rengjeringssvamper.

Bruk et vanlig rengjeringsmiddel for stekeovn for & unngé skade pa emaljerte overflater.

Bruk en spesiell stekeovnrens ved fierning av vanskelig smuss.

Ikke bruk slipende rengjeringsmidler, harde berster, skuresvamper eller skurekluter, stalull, kniver
eller andre slipende materialer.

Stekeovnens utvendige flater

e Bruk en ren klut og et mildt rengjeringsmiddel eller varmt sépevann ved utvendig rengjering av
stekeovnen.

e Tork med kjokkenpapir eller et tort handkle.

e Bruk aldri skureprodukter, etsende rengjeringsmidler eller slipende produkter.

Stekeovner med front i rustfritt stal
e Bruk ikke stalull, skuresvamper eller andre slipemidler. Dette kan skade overflaten.

Stekeovner med front i aluminium
e Tork lett av overflaten med en myk klut eller mikrofiberklut og et mildt vindusvaskemiddel.
Tilbehor

Vask tilbeheret etter hver gangs bruk, og terk det av med kjokkenpapir. Legg det eventuelt i varmt
sépevann i omtrent 30 minutter for enklere rengjering.

18_rengjoering og pleie
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Avlgpsdor

e Avigpsderen er til & samle vannet fra fuktigheten néar ovnen er
i bruk, og den beskytter meblene. Rengjer avliepsderen etter
tilbereding.

FJERNING AV DGREN

Ved normal bruk skal stekeovnderen ikke demonteres. Hvis det imidlertid er nedvendig & demontere
deren, for eksempel ved rengjoering, folger du disse instruksjonene.

/\ FORSIKTIG: Stekeovnderen er tung.

3137d ©0 ONIHOrON3Id

N

1. Apne deren og vend klipsene pa 2. Lukk deren med omtrent 70 °C. Grip med begge
begge hengsler slik at det er helt hender midt pa sidene av ovnsderen, og trekk og
apne. loft den ut inntil hengslene kan tas ut.

rengjoring og pleie_19
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FJERNE SIDEHOLDERNE (VALGFRITT)

1. Trykk pa den midtre delen | 2. Roter sideholderen omtrent | 3. Dra og fiern sideholderen

av sideholderens avre del. 45°, fra de nederste to hullene.

FESTING: Gjenta trinn 1, 2 og 3 i motsatt rekkefolge.

FJERNING AV DORGLASS

Stekeovnderen er utstyrt med tre glassplater som ligger mot hverandre. Disse platene kan fiernes
for rengjering.

1 Trykk ned begge Lasne dekselet og fiern 3 Loft opp glass 2 og
knappene pa venstre glass 1 fra deren. rengjor glassene
og hoyre side av med varmt vann eller
doren. oppvaskmiddel, og
terk med en myk og
ren klut.

Fg Derglasset er forskjellig fra 2 EA- og 4 EA-modellene.
Metoden for & demontere og sette dem sammen igjen er imidlertid den samme.

Ved montering av innerglass 1 skal det trykte elementet folge retningen nedenfor.

PAREUTSKIFTING

Fare for elektrisk stot! For du skifter noen av ovnspaerene, ma du gjennomfere
folgende tiltak:

Sl& av ovnen.

Koble ovnen fra nettstrom.

Beskytt lyspaeren og glassdekselet ved & legge en klut i bunnen av ovnsrommet.
Paerer kan kjopes fra et SAMSUNG-servicesenter.

Bakre ovnslampe

1. Fjern hetten ved & vri mot klokken og fierne metallringen,
plateringen og rengjer glasshetten. Om nedvendig skifter
du paeren med en lyspaere pa 25 watt, 230 V, som téler
stekeovnvarme pa 300 °C.

. Rengjer glasshetten, metallringen og plateringen om nedvendig.

. Sett metallringen og beskyttelsesringen pa glassdekselet.

. Plasser glasshetten der du fiernet den i trinn 1, og vri den med
klokken for & holde den pa plass.

HWODN
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E KORREKT AVHENDING AV DETTE PRODUKTET
== (AVFALL FRA ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR)

(Gjelder i EU og andre europeiske land med separate innsamlingssystemer)

Denne merkingen som vises pa produktet, dets tilbeher eller dokumentasjon, indikerer at produktet eller

det elektroniske tilbeheret (for eksempel lader, headset, USB-kabel) ikke skal kastes sammen med annet
husholdningsavfall ved slutten av levetiden. For & hindre potensiell skade pa miljeet eller helseskader grunnet
ukontrollert avfallsavhending ber vi om at dette avfallet holdes adskilt fra andre typer avfall og resirkuleres pa
ansvarlig méte for & fremme baerekraftig gjenbruk av materielle ressurser.

Private forbrukere ber kontakte enten forhandleren de kjopte produktet av, eller lokale myndigheter, for detaljer om
hvor og hvordan disse artiklene kan resirkuleres pa en miligvennlig mate.

Forretningsbrukere ber kontakte sin leverander og undersoke vilkarene i kjopskontrakten. Dette produktet og det
elektroniske tilbeheret skal ikke blandes med annet kommersielt avfall som skal kastes.

SP@RSMAL ELLER KOMMENTARER

LAND ‘ RING ELLER BES@K OSS ONLINE PA
0810 - SAMSUNG
AUSTRIA (7267864, € 0.07/min) Www.samsung.com
501-94. www.samsung.com/be (Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr (French)
DENMARK 70701970
FINLAND 030 - 6227 515
FRANCE 0148 63 00 00
01805 - SAMSUNG (726-7864 € 0,14/Min)
GERMANY aus dem dt. Festnetz,
aus dem Mobilfunk max. € 0,42/Min)
ITALIA 800-SAMSUNG (726-7864)
80111-SAMSUNG (80111 726-7864) only
GREECE from land line, (+30) 210 6897691
from mobile and land line
Www.samsung.com
LUXEMBURG 261 03 710
0900-SAMSUNG
NETHERLANDS (0900-7267864) (€ 0,10/Min)
NORWAY 815-56 480
PORTUGAL 808 20-SAMSUNG (808 20 7267)
SPAIN 902 - 1 - SAMSUNG (902 172 678)
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG)
0848 - SAMSUNG(7267864, www.samsung.com/ch
SWITZERLAND CHF 0.08/min) www.samsung.com/ch_fr/(French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864)
Wwww.samsung.com
EIRE 0818 717100
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Yhdaistelmanoyryuunl

kayttoopas

P 100%
Recycled Paper

ama opas on valmistettu 100 % kierratyspaperista.

ajattele mahdollisuuksia SuoM|

Kiitos, etta ostit taman Samsung-tuotteen.
Rekisterdi tuotteesi osoitteessa

WWW, Samsung.com/register

(SR
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Oppaan kaytto

Kiitos, etta valitsit SAMSUNGIN kalusteuunin.
Tassa kayttboppaassa on téarkeita turvallisuus- ja kayttdohjeita, jotka auttavat uuden kodinkoneesi kaytdssa ja
hoidossa.

Lue kayttdopas huolellisesti ennen uunin kayttdonottoa ja sailyta se tulevaa tarvetta varten.
Tassé kayttboppaassa kdytetdén seuraavia kuvasymboleita:

A 14

VAROITUS tai VAARA Tarkeaa Huom.

Jurvallsuusohjeet

Téméan uunin saa asentaa vain valtuutettu séhkdasentaja. Asentaja vastaa siitd, etté laite kytketdén sahkdverkkoon
voimassaolevien turvallisuusmaéardysten ja -suositusten mukaisesti.

SAHKOTURVALLISUUS

Uunia ei saa asentaa, jos se on vaurioitunut kulietuksen aikana.

e Taman laitteen saa kytke& sahkdverkkoon vain valtuutettu séhkdasennusliike.

o Ald yritd kaynnistaa tai kdyttaa vialista tai vahingoittunutta laitetta.

e Korjauksia laitteeseen saa tehda vain valtuutettu asentaja. Asiantuntematon korjaus voi vaarantaa kayttajan
ja muiden turvallisuuden. Ota yhteys SAMSUNG-huoltoon tai jalleenmyyjaén, jos uunisi kaipaa korjausta.

e Hanki uudet verkkojohdot ja -liittimet viallisten tilalle valtuutetusta huoltoliikkeesté tai laitteen valmistajalta.
(Vain kiinted& johdotusta kayttavat laitteet)

e Jos laitteen virtajohto on vahingoittunut, valmistajan, sen valtuuttaman huoltoliikkeen tai patevan
ammattilaisen tulee vaihtaa johto, jotta vaaratilanteilta voitaisiin valttya. (Vain pistorasiaan litettavat laitteet)

e Sahkojohdot tai -kaapelit eivat saa olla kosketuksissa uuniin.

Uuni kytketaan sahkoverkkoon kayttéden hyvaksyttyd suojakatkaisinta tai sulaketta. Ala milloinkaan kayté

jakorasioita tai jatkojohtoja.

Arvokilpi sijaitsee uuninluukun oikealla puolella.

Laite on irrotettava sdhkoverkosta korjaamisen tai puhdistamisen ajaksi.

Noudata varovaisuutta, kun kaytat uunin 1&helld sijaitsevia séhkdpistokkeita.

Tama laite ei ole tarkoitettu fyysisesti tai psyykkisesti rajoittuneiden eiké& kokemattomien henkiliden

(mukaan lukien lapset) kaytettavaksi, ellei heidan turvallisuudestaan vastaava henkil ole lasna tai

opastanut heitd kayttamaan laitetta oikein.

e | aite pitdd pystya irrottamisen verkkovirrasta asentamisen jélkeen. Irrottaminen voidaan mahdollistaa
huolehtimalla pistokkeen luokse paasysta tai littamalla kiinteéén johdotukseen kytkin maaréaysten
mukaisesti.

Q VAROITUS: Laitteen nékyvilld olevat osat voivat kuumeta kaytdn aikana. Palovammojen valttdmiseksi
pienet lapset on pidettéva turvallisella etdisyydella laitteesta.

ﬁ VAROITUS: Laite ja sen nékyvilld olevat osat kuumenevat kéyton aikana. Uunin sisalld oleviin vastuksiin
ei tule koskea. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettévé poissa laitteen 1ahettyvilté, jollei heité valvota
jatkuvasti.

A VAROITUS: Sammuta laite, ennen kuin vaihdat sen lampun, jotta et saisi séhkéiskua.
TURVALLISUUS KAYTON AIKANA

e Tama uuni on tarkoitettu vain kotitalouden ruuanvalmistukseen.

o Uunia kdytettaessa sen sisapinnat tulevat polttavan kuumiksi. Ala koske uunin sisépintoja tai
lampdvastuksia ennen kuin ne ovat jaéhtyneet kunnolla.

o Al4 siilyta palavia materiaaleja uunissa.

2_Oppaan kaytto
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e Uunin pinnat kuumenevat, kun se kuumennetaan korkeaan lampétilaan pidemméksi aikaa.

e Avatessasi uunin luukkua varo uunista purkautuvaa kuumaa imaa ja héyrya.

Kun valmistat alkoholia sisaltévia ruokia voi alkoholi hdyrystya korkeassa lampétilassa ja hdyry voi syttya
palamaan tullessaan kosketuksiin uunin kuuman kohdan kanssa.

Turvallisuussyisté laitetta ei tule koskaan puhdistaa hdyry- tai painepesurilla.

Pida lapset turvallisella etdisyydelld uunista sen ollessa kaytdssa.

Pakasteruuat, kuten pizzat, tulee paistaa grilliritilan paélla. Uunipelti voisi vaantya suuren [ampderon vuoksi.
Ala kaada vettd kuuman uunin pohjalle. Se voi vahingoittaa emalipintaa.

Uunia kéytettéessé sen luukun tulee olla kiinni.

Ala vuoraa uunin pohjaa alumiinifoliolla alaka peita sita uunipellild, paistoalustalla tai vuoalla. Alumiinifolio
estdd uunin kuumenemisen, mika voi vahingoittaa emalipintoja ja estéa ruuan kunnollisen kypsymisen.

e Hedelm&mehuista jaa tahroja, jotka voivat ja&dda lahtemattdmasti uunin emalipinnoille. Kun paistat kosteita
kakkuja, kayta uunipannua.

Ala pane astioita uunin luukun paalle.

Pienten lasten ei saa antaa leikki& laitteella.

Laite kuumenee kéyton aikana. Uunin sisélla oleviin vastuksiin ei tule koskea.

Jos laitteen virtajohto on vahingoittunut, valmistajan, sen valtuuttaman huoltolikkeen tai patevan
ammattilaisen tulee vaihtaa johto, jotta vaaratilanteilta voitaisiin valttya.

Lapsia tulee valvoa, jotta he eivat paasisi leikkimaan laitteella.

o Naita laitteita ei ole tarkoitettu kéytettéviksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjérjestelman
kanssa.

o Al4 puhdista uunin luukun lasia hankaavilla aineilla tai teravila metallilastoilla, silld ne voivat naarmuttaa
lasipintaa, mik& puolestaan voi johtaa lasin rikkoutumiseen.

o Taté laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisesti tai psyykkisesti rajoittuneet tai kokemattomat
henkildt, jos kayttoé valvotaan tai jos néille henkildille on annettu riittévat ohjeet laitteen turvalliseen
kayttdon ja jos he ymmartévat kayttdon littyvat vaarat. Lasten ei saa antaa leikkia laitteella. Lasten ei tule
antaa puhdistaa laitetta tai tehdd muita sen tavalliseen yllapitoon liittyvié toimia ilman valvontaa.

@ e Turvallisuussyisté laitetta ei pida koskaan puhdistaa hdyrysuihkulla tai painepesurilla. @

e Laitteen pinnat voivat kuumentua puhdistuksen aikana, joten lapset tulee pitda poissa laitteen luota.

e |rtoava lika tulee poistaa uunista ennen puhdistusta ja vain puhdistusoppaassa mainitut astiat voi jattaa
uuniin puhdistuksen ajaksi.

e Jos téssa laitteessa on hdyry- tai automaattipuhdistustoiminto, irtoava lika ja kaikki tarpeettomat astiat
tulee poistaa uunista hdyrypuhdistuksen tai automaattipuhdistuksen ajaksi.

e Jos téssa laitteessa on automaattipuhdistustoiminto, uunin pinnat voivat kuumentua puhdistustoiminnon
aikana tavallista kuumemmiksi. Lapset on pidettéava turvallisella etéisyydella laitteesta.

o Al4 astu luukun paalle tai nojaa siihen &laka aseta luukun paalle mitaan painavia esineita.

o Al4 kaytd luukun avaamisessa tarpeetonta voimaa.

A VAROITUS: Al4 irrota laitetta verkkovirrasta, vaikka olet saanut ruoan valmistettua.

/\ VAROITUS: Ala jata luukkua auki, kun kaytat uunia.

HAVITYSOHJEET

Pakkausmateriaalin havitys

e Laitteen pakkausmateriaalit ovat kierratettavia.
* Havitd pakkausmateriaalit viemalla ne paikkakuntasi asianmukaisiin jatepisteisiin.

Vanhojen laitteiden havittdminen

133rHOSNNSITIVAYNL

A VAROITUS: Ennen kuin havitat vanhan laitteen, tee siita kayttokelvoton, jotta se ei voi aiheuttaa vaaraa.

Tee tdma antamalla sdhk6asentajan irrottaa laite verkkovirrasta ja poistaa laitteen sahkéjohto.
Vanhat laitteet on havitettdva asianmukaisesti, jottei niisté synny ympéristohaittoja.

e Laitetta ei saa havittaa talousjatteen mukana.

¢ Tietoja ongelmajatteiden kerdysajoista ja vastaanottopisteista saat paikallisilta jatehuoltoviranomaisilta.

Turvallisuusohjeet_3
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KYTKIMET
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AUTOMAATTINEN RUUANVALMISTUS

ASENTAMINEN JA HOITO

PUHDISTUS JA HUOLTO

4_Sisalto
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Kaytto:
Luukun lapsilukon irrottaminen
Luukun lapsilukon asentaminen

Kytkimet

Varusteet

Koekeittidssa testatut ruuat
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Ruuanvalmistustila

Kellonajan asetus
Aseta valmistusaika
Aseta lopetusaika
Muuta asetettuja aikoja
Muuta lampdtilaa
Aseta halytys
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Valo
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Automaattiset valmistusohjelmat

Asentaminen
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Ongelmatilanteet
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Hoyrypuhdistus(valinnainen)

Nopea kuivaus

Katalyysiemaloidut pinnat (valinnainen)
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Uuninluukun irrottaminen
Sivuohjainten irrottaminen (valinnainen)
Luukun lasien irrotus

Lampun vaihto
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Luukun lapsilukko estéda lapsia avaamasta luukkua vahingossa, kun uuni on kaytossa.

KAYTTO:

Kun avaat luukun, nosta luukun lapsilukkoa
yléspain ja veda luukku auki samanaikaisesti.

OoOMMNTISAYT NAXNNT

LUUKUN LAPSILUKON IRROTTAMINEN

Poista luukun lapsilukon ruuvi.

LUUKUN LAPSILUKON ASENTAMINEN

1. Aseta luukun lapsilukon osa A kuvassa
nakyvaan aukkoon.

2. Ruuvaa luukun lapsilukko kiinni.

Luukun lapsilukko_5
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Kytkimet

Nayttd

Jakovalitsin

Etupuoli

Valintanuppi

Etupaneelia on saatavana useita materiaali- ja varivaihtoehtoja kuten ruostumaton teréas,
valkoinen, musta ja lasi. Koska kehitdmme laatua jatkuvasti, laitteen ulkonako saattaa

muuttua.

Toimintovalitsin ja Aikavalitsin ovat kohokytkimi&. Paina siséan ja kaanna. (valinnainen)

\arusteat

Uuden Samsung-uunin kanssa saat runsaasti varusteita, jotka ovat suureksi avuksi erilaisten
ruokalajien valmistuksessa.

VAARA: Varusteet tulee asettaa huolellisesti pellinkannattimiin. Peltien ja astioiden tulee olla
vahintdan 2 cm uunin pohjaa ylempana, jottei emalipinta vaurioidu.

A VAROITUS: Ole huolellinen, kun otat ruuat ja/tai varusteet uunista. Kuumat ruuat, varusteet ja
pinnat voivat polttaal

—

6_Kytkimet

Paahtoritila (valinnainen)

Paahtoritila ruuan grillaamiseen ja paahtamiseen. Sita voidaan kayttaa
yhdessa rasvapellin kanssa estamaan ruokien tippumisnesteiden paasy
uunin pohjalle.

Grilliritila

Grilliritila ruuan grillaamiseen ja paahtamiseen. Voidaan kayttaa vuokien
ja muiden leivonta-astioiden kanssa. Aseta yl&s taivutettu sivu taakse
tukemaan painavaa kuormaa.

Uunipelti (valinnainen)
Uunipelti (matala) kakuille, pikkuleiville ja muille leivonnaisille. Aseta viisto sivu
eteen.
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Rasvapelti (valinnainen)

(Syva) rasvapelti sopii hyvin paahtamiseen. Sita voidaan kayttaa yhdessa
paahtoritildn kanssa estdmaan ruokien tippumisnesteiden padsy uunin
pohjalle.

Aseta viisto sivu eteen.

Toinen rasvapelti (valinnainen)
Toinen rasvapelti on kaytanndllinen lis& suuria ruokamaaria valmistettaessa.
Aseta viisto sivu eteen.

Paistinvarras (valinnainen)

Paistinvarras esimerkiksi kanan grillaamiseen. Paistinvarrasta voidaan
kayttaa ainoastaan yksiosaisessa uunissa tasolla 3, koska varras yhdistetédan
takaseinassa olevaan kiinnikkeeseen. Irrota musta kahva ennen paistoa.

1331SNYVA

Paistin- ja saslik-vartaat (valinnaisia)

Kaytto:

e Pane uunipannu tasoon 1 (ilman paistotelinettd) kerddmaan lihanesteet,
tai uunin pohjalle, jos kypsennettava liha on muutoin liian iso.

e Kiinnita yksi haarukoista vartaaseen ja pane paistettava liha vartaaseen;

e Varraspaistossa voit kypsentaa uunipannun reunoilla samalla myds
esikypsytettyja perunoita ja vihnanneksia.

e Tydnna kehikko keskitasoon "v"-kulma edella.

e \oit kiinnittda kahvan vartaan tylppaan paahan, jolloin sitéd on helpompi
kasitella.

@ e Pane varras kehikolle terava paa uunin takaseinaa kohti ja tydénné vartaan @

paa varovasti takaseindsséa olevan pyoritysmekanismin sisdan. Vartaan

tylpan paan tulee asettua kehikon "v"-kohtaan. (Vartaassa on kaksi
korvaketta, joiden tulee olla 18hinn& uunin luukkua estdméassa vartaan
likkumista; ne toimivat myds kahvan tukena.)

e |rrota vartaan kahva ennen paistoa. Kiinnitd kahva uudelleen paiston
jalkeen, jotta saat poistettua vartaan kehikosta.

Teleskooppiset sivuohjaimet (valinnainen)

e \oit asettaa uunipellin tai paistinpannun uuniin liu’uttamalla ensin yhden
tason teleskooppiset ohjaimet ulos.

e Aseta uunipelti tai paistinpannu ohjainten paalle ja tyénna ohjaimet
kokonaan takaisin uuniin.
Sulje uuninluukku vasta kun teleskooppiset ohjaimet ovat kokonaan
uunin sisalla

Varusteet_7
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Standardi EN 60
1. Leivonta

350

Suositukset perustuvat esilammitetyn uunin kayttéon.

Ruokatyyppi

Astia &
huomautukset

Uunitaso

Valmistustila

Lampo
(°C)

Valmistusaika
(min)

Murokakku

Uunipelti

Tavallinen uuni

160-170

20-30

Rasvapelti +
Uunipelti

1+4

Kiertoilma

140-160

25-35

Pienet kakut

Uunipelti

Tavallinen uuni

160-180

15-25

Rasvapelti +
Uunipelti

1+4

Kiertoilma

150-170

25-35

Rasvaton
sokerikakku

Irtopohjavuoka
grilliritilalia
(tummapintainen,
2 26 cm)

Tavallinen uuni

160-180

20-30

Uunipelti +
grilliritila + 2
irtopohjavuokaa
** (tummia,

2 26 cm)

1+4

Kiertoilma

140-160

35-45

Omenapiiras

Grilliritila + 2
irtopohjavuokaa
(tummia,

2 20 cm)

*

1 diagonaalisesti

Kiertoilma

170-190

70-90

Uunipelti +
grilliritila + 2
irtopohjavuokaa
** (tummia,

2 20 cm)

1+4

Kiertoilma

150-170

90-110

* Kaksi kakkua asetetaan ritilélle toinen taakse vasemmalle ja toinen eteen oikealle.
** Kaksi kakkua asetetaan keskelle toinen toisen ylépuolelle.

2. Grillaus
Esilammita tyhjaa uunia 5 minuuttia Iso grilli -toiminnolla.
. Astia & . . . Lampo6 | Valmistusaika
Ruokatyyppi huomautukset Uunitaso | Valmistustila C) (min)
Vehnapaahtoleipa | Grilliritila 5 Iso grilli 270 °C 1.:1-2
2.:1-1%
Hampurilaiset * Paahtoritila 4 Iso grilli 270 °C 1.:14-16
(12 kpl) uunipellilla 2.:4-6

* Hampurilaiset: Esilammita tyhjaa uunia 15 minuuttia Iso grilli -toiminnolla.

8_Koekeittiossa testatut ruuat
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Tominnot

——) Tavallinen uuni

Lampd séteilee yla- ja alavastuksesta. Tata toimintoa suositellaan lahes kaiken tyyppisten
—— ruokalajien tavalliseen leipomiseen ja paistamiseen.
Suosituslampd: 200 °C

Kiertoilma

«'s) | Kiertoilman tuottama lampd jakautuu uuniin tasaisesti puhaltimien avulla. Tata toimintoa
suositellaan pakasteille ja leivontaan.

Suosituslampé: 170 °C

9

Ylalampo + kiertoilma

Ylavastusten ja kiertoilman tuottama lampd jakautuu uuniin tasaisesti puhaltimien avulla.
Tata toimintoa suositellaan rapeakuoriseen paahtamiseen esimerkiksi lihalle.
Suosituslampd: 190 °C

1ONNIWIOL

3

Alalampd + kiertoilma

1
¢y | Alavastusten ja kiertoilman tuottama Iampd jakautuu uuniin tasaisesti puhaltimien avulla.
Tata toimintoa suositellaan pizzoille, leivélle ja kakuille.
Suosituslampd: 190 °C
— Iso grilli

Lampo séteilee grillista lagjalla alueella. Tata toimintoa suositellaan lasagne-tyyppiselle
ruualle ja lihan grillaukseen.
Suosituslampd: 240 °C

@ Pieni Grilli @

v Lampo séteilee grillista pienelld alueella. Tata toimintoa suositellaan pienille ruokaméérille,
jotka tarvitsevat vahan lampo6a, kuten kala ja tytetyt patongit.
Suosituslampd: 240 °C

vvv) Tuuletin + grilli

'!‘ Kahden ylavastuksen tuottama 1amp6 jakautuu uuniin tuulettimen avulla.
Tama tila sopii lihan ja kalan grillaamiseen.

Suosituslampd: 240 °C

Voimakas lampo6

Tama ottaa kaikki vastukset kayttédn vuorotellen. Lampda voivat tuottaa esimerkiksi yla-
ja alavastus seka kiertoilmatuuletin.

Lampd jakautuu uuniin tasaisesti. Tama tila sopii sellaisten suurten ruokaméaarien
valmistukseen, jotka tarvitsevat kuumuutta. Tallaisia ovat esimerkiksi lagjat gratiinit sek&
piirakat.

Suosituslampé: 170 °C

)

Paahto

Tahén tilaan kuuluu automaattinen kuumennus 220 °C:n lampd&tilaan.

Ylavastus ja kiertoilmatuuletin toimivat lihan karistamisen aikana.

Taman vaiheen jalkeen ruokaa kypsytetaan hiljalleen ennalta valitussa matalassa
lampdtilassa. (40~150 °C) Uuni kayttéa tassa vaiheessa yla- ja alavastuksia. Tama tila
soveltuu lihan paahtamiseen, siipikarjalle ja kalalle.

Suosituslampd: 100 °C

3

o
)
(=]

Toiminnot_9
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01 | Valitse valmistustila
Valitse haluamasi uunitoiminto kaantamalla toimintovalitsinta.

02 | Aseta lampotila
Kayta asettamaasi lampdtilaa kaantamalla valintanuppia.

03 | Vahvista lampétila
@ Aseta haluamasi lampdtila painamalla Lampdotila-painiketta.

Asetukset
KELLONAJAN ASETUS

173017
[[n NN}

Aseta tunnit| 01 ——

Paina Kello -painiketta,
tuntien iimaisin alkaa

vilkkumaan.
1300 325
Aseta minuutit | 02 1L 03 | Vahvista aika
Paina Kello -painiketta, Kaénna Vallnt‘anuppla, Paina Kello -painiketta
aseta aika.

minuuttien iimaisin alkaa uudestaan, aika asetetaan.

vilkkumaan.

10_Ruuanvalmistustila
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ASETA VALMISTUSAIKA
4:a 30
Aseta valmistusaika | 01 1T 02 | Vahvista valmistusaika

Paina Valmistusaika
-painiketta uudestaan tai
odota 4-5 sekuntia.

Paina Valmistusaika
-painiketta, valmistusajan
iimaisin alkaa vilkkkumaan.

>
m
—
Kaanna Valintanuppia, =
valitse haluttu asetus. %
-
ASETA LOPETUSAIKA
@ il @ 1345
Aseta lopetusaika | 01 1T 02 | Vahvista lopetusaika
Paina Paina Lopetusaika-
lopetusaikapainiketta. painiketta uudelleen tai
Lopetusajan kuvake alkaa odota 3 sekuntia.
vilkkua.
Kaanna Valintanuppia,
aseta haluttu aika.
MUUTA ASETETTUJA AIKOJA
tai tai
Valitse muutettava aika | 01 — - 02 | Vahvista muutettu aika
Paina Lopetusaika- tai Kaénna Valintanuppia. Paina Lopetusaika- tai
Valmistusaika-painiketta. Valmistusaika-painiketta.
Ajan imaisin alkaa vilkkua. Ajan iimaisin alkaa vilkkua.

Asetukset_11

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_Fl.indd 11 @ 2012-02-28 m 7:28:52 ‘ ‘



MUUTA LAMPOTILAA

an] -
CLILE frarks
JF oooF
I LICiCle

Aseta lampétila | 01 S 02 | Vahvista lampétila

Kaanna VaIFqFantippia, Odota 4-5 sekuntia, uusi
aseta uusi lampotila. lampdtila on asetettu.

Paina Lampaétila -painiketta,
lampdtilan iimaisin alkaa
vilkkumaan.

ASETA HALYTYS

il 1315

Aseta halytys | 01 N 02 | Vahvista halytys
; 5 . K&anna Valintanuppia, . " .
Paina Halytys -painiketta, o ) Paina Halytys -painiketta
halytyksen iimaisin alkaa aseta ajastimen alka. uudestaan tai odota

vilkkumaan. 3 sekuntia, halytys on

@ asetettu. @
POISTA HALYTYS

Pida Halytys -painiketta painettuna kahden sekunnin ajan. Halytyksen
e iimaisin poistuu ja ajanndyttd palaa.
AJANNAYTTO
Paistamisen aikana kellonajan saa nakyviin painamalla Kello-painiketta.
AANIMERKKI
Adnimerkin saa padlle tai pois paalta pitimalla Halytys- ja Lopetusaika-
@ painikkeita painettuina kolmen sekunnin ajan.
VALO
Valo laitetaan paalle painamalla lamppupainiketta kerran, ja sammutetaan
painamalla sitd kaksi kertaa.
LAPSILUKKO

Lapsilukon saa péalle tai pois paalta pitamalla Aika- ja Lampétila-painikkeita
@ @ painettuina kolmen sekunnin ajan. Lapsilukon iimaisin ndyttaa lapsilukon tilan.

12_Asetukset
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Automaattisessa ruuanlaittotilassa voit valita 15 automaattiohjelmaa paistamiseen,
paahtamiseen ja leipomiseen.

B

=] 4]
&)
Valitse automaattinen |~
ruuanlaittotila |01 |

Aseta resepti | 02 1L 03 | Aseta paino
Valitse haluttu resepti Valitse haluamasi paino
Valintanuppia kaantamalla. kaantamalla valintanuppia.

AUTOMAATTISET VALMISTUSOHJELMAT

Seuraavassa taulukossa on 15 automaattiohjelmaa paistamiseen, paahtamiseen ja leivontaan.
Se sisaltaa niihin liittyvat maarat, painorajat ja asianmukaiset suositukset.

Esiohjelmoidut toiminnot ja ajat lisdavat kayttomukavuutta.

Tutustu néihin suosituksiin. Aseta ruoka aina kylm&an uuniin.

Kéayta uunihanskoja popcornia uunista ottaessasi!

Ei Ruokalaji Paino/kg | Varusteet | Uunitaso Suositus

1 | Pakastettu pizza | 0,3-0,6 Grilliritila 3 Aseta jainen pizza grilliritilan keskelle.
0,7-1,0

2 Pakastetut 0,3-0,5 Uunipelti 3 Levitd pakastetut uuniperunat tasaisesti

uuniperunat (ohut) paistopellille. Ensimmaista asetusta

0,6-0,8 suositellaan ohuille ranskanperunoille,
(paksu) toista asetusta paksuille uuniperunoille.

3 Kotitekoinen 0,3-0,5 Grilliritila 3 Valmista tuorelasagne tai kayta

lasagne 0,8-1,0 esivalmistettua tuotetta ja laita se

sopivan kokoiseen uuninkestavaan
astiaan. Aseta astia uunin keskelle.

2 Uunipelti 3 Aseta pizza pellille. Painoalueissa on

5 otettu huomioon myds taytteet, kuten
kastike, kasvikset, kinkku ja juusto.
Asetus 1 (1,0 - 1,2 kg) ohuelle pizzalle
jaasetus 2 (1,3 - 1,5 kg) pizzalle, jossa
on runsaasti taytetta.

4 Kotitekoinen 1,0-1,
pizza 1,3-1

5 Naudanpihvit 0,3-0,6 Rasvapelti 4 Aseta marinoidut pihvit vierekkain
0,6-0,8 ja paahtoritildlle. Kéanna liha heti kun uuni
paahtoritila on antanut adnimerkin. Ensimméainen

asetus on tarkoitettu ohuille, toinen
asetus paksuille naudanpihveille.

Automaattinen ruuanvalmistus_13
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Ei Ruokalaji Paino/kg | Varusteet | Uunitaso Suositus
6 Naudanpaisti 0,6-0,8 Rasvapelti 2 Aseta marinoitu naudanpaisti
0,9-1,1 ja paahtoritilalle.
paahtoritila Kéanna liha heti kun uuni on antanut
aanimerkin.
7 Porsaanpaisti 0,6-0,8 Rasvapelti 2 Aseta marinoitu porsaanpaisti
0,9-1,1 ja paahtoritilalle nahkapuoli alaspain.
paahtoritila Kéaanna liha heti kun uuni on antanut
aanimerkin.
8 | Lampaankyljykset | 0,3-0,4 Rasvapelti 4 Marinoi lampaankyliykset. Aseta
0,5-0,6 ja lampaankyliykset paahtoritilélle.
paahtoritila Kaanna liha heti kun uuni on antanut
aanimerkin.
Ensimmainen asetus on tarkoitettu
ohuille, toinen asetus paksuille
kyliyksille.
9 Paloiteltu kana ,56-0,7 Rasvapelti 4 Sivele kananpalat dljylla ja mausteilla.
1,0-1,2 ja Aseta kananpalat vierekkain
paahtoritila paahtoritildlle. K&anna liha heti kun uuni
on antanut &&nimerkin.
Ensimmainen asetus on 2-3
kananpalalle, toinen asetus 4-5
kananpalalle.
10 | Kokonainen kana | 1,0-1,1 Rasvapelti 2 Sivele kana 0ljylla ja mausteilla.
1,2-1,3 ja Aseta kana paahtoritilalle rintapuoli
paahtoritila alaspain. K&anna liha heti kun uuni on
antanut adnimerkin.
@ 11 Kalapaisti 0,5-0,7 Rasvapelti 4 Aseta kalat paa edellé paahtoritildlle.
0,8-1,0 ja Ensimmainen asetus on tarkoitettu
paahtoritila 2 kalalle, toinen asetus 4 kalalle.
Kaanna liha heti kun uuni on antanut
aanimerkin.
Tama ohjelma soveltuu kaytettavaksi
kokonaisen kalan kanssa, esimerkiksi
taimen tai hauki.
12 Paahdetut 0,4-0,5 Rasvapelti 4 Aseta kasvikset, kuten viipaloitu
kasvikset 0,8-1,0 kesakurpitsa, viipaloitu paprika,
viipaloitu munakoiso, herkkusienia
ja kirsikkatomaatteja rasvapellille.
Sivele oliividliyn, yrttien ja mausteiden
seoksella.
13 Tiikerikakku 0,5-0,6 Grilliritila 2 Aseta taikina sopivan kokoiseen
0,7-0,8 voideltuun kakkuvuokaan.
0,9-1,0
14| Hedelmatortun 0,3-0,4 Grilliritila 3 Aseta taikina voideltuun
pohja (suuri) kakkupohjavuokaan. Ensimmainen
0,2-0,3 asetus on yhdelle hedelmétortun
(tortut) pohjalle, toinen 5-6 pienelle tortulle.
115 Muffinssit 0,5-0,6 Grilliritila 3 Aseta taikina mustaan metalliseen
0,7-0,8 12 muffinssin leivontavuokaan.

Ensimmainen asetus on tarkoitettu
pienille muffinsseille, toinen asetus
suurille muffinsseille.

14_Automaattinen ruuanvalmistus
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Asentaminen ja hoito
ASENTAMINEN

A Asentamisen turvallisuusohjeet

Taman uunin saa asentaa vain valtuutettu sahkdasentaja. Asentaja vastaa siita, etta laite kytketaan
sahkdverkkoon voimassaolevien turvallisuusmaaraysten mukaisesti.
e Varmista uunia asennettaessa jannitteellisten osien suojaus.

o Keittibkaapiston, johon laite asennetaan, tulee tayttda standardin DIN 68930 vakausvaatimukset.
Tekniset tiedot &
U 560
Tulojannite/Taajuus 230V -50 Hz B \\
Kayttotilavuus 66 L —~ "oy

OLIOH VI NaNINVLN3ASY

Antoteho Maks. 3400 W
Nettopaino Noin 36 kg 595 572
Paino pakkauksen kanssa Noin 41 kg
Ulkomitat (L x Kx S) 595 x 595 x 566 mm
Uunin sisamitat (L x K x S) 440 x 365 x 405 mm |
595 -
Sahkokytkenta r

Jos verkkoliitdntaa ei tehda pistokytkinlitannalld, on kytkennan
tulopuolelle asennettava turvallisuussyista moninapainen
irtikytkentalaite (kosketinvali vahintddn 3 mm). Sahkokaapelin
(HO5 RR-F tai HO5 VW-F, min. 1,5 m, 1,5 - 2,5 mm?) on oltava

@ niin pitka, ettd se voidaan kiinnittda uuniin, joka seisoo lattialla
sijoituskalusteensa edessa. Avaa uunin kytkentdjen taustalevy
ruuviavaimella ja 16ysaa kaapelin vedonpoistimen ruuvit. Asenna vasta
sitten sahkojohtimet asianmukaisiin liittimiin. Uuni maadoitetaan
(L)-liittimen kautta. Jos uuni litetaén verkkovirtaan
pistokytkinlitannalla, tulee pistokkeeseen paasta helposti kasiksi
uunin asentamisen jalkeenkin. Samsung ei vastaa vahingoista tai
onnettomuuksista, jotka johtuvat puuttuvasta tai viallisesta maadoituksesta.

Asennus kaapistoon

min. 550

Tama on kalusteuuni, joka tulee asentaa yla- tai alakaappiin. ‘//'/4
e Noudata vaatimuksia vahimmaéisetaisyyksista. e
e Kiinnitd uuni paikoilleen ruuveilla molemmilta puolilta B
Poista asennuksen jalkeen suojamuovit uunin luukusta ja uunin
sisdpinnoilta.
min. 590
maks. 600 | min.50
min. 550 | min. 550 | \ ‘
i P min. 560
min. 600
i, 50 min. 600 | iy 50
( ~
min. 560 ¥ min. 560 ~N
lImanvaihto Alakaappi Ylakaappi

Asentaminen ja hoito_15
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ALKUVALMISTELUT

Ensipuhdistus

Puhdista uuni hyvin ennen kayttdonottoa. Ald kayta terdvid tai hankaavia valineita tai aineita. Ne

voivat vahingoittaa uunin pintaa.

Kayta lamminta vettd, puhdistusainetta ja pehmeéaé puhdasta linaa peltien, ritildiden ja muiden
tarvikkeiden puhdistamiseen, samoin kuin sis&osiin ja ohjauskiskoihin uunin sivuilla. Kéyté edustan
pinnoille kosteaa, pehmeéa ja puhdasta linaa.

Tarkista, etté kellonaika on oikein ja poista kaikki varusteet uunista. Kéyta uunia kiertoilma-
asetuksella 200 °C:ssa yhden tunnin ajan. Talla tavalla saat poltettua kaikki uunissa jaljella olevat
valmistuksenaikaiset jag@mat, joista voi lahted epamiellyttava haju. Tama on normaalia, joten varmista

keittidsi hyva tuuletus taman aikaa.

ONGELMATILANTEET

ONGELMA

RATKAISU

Mité teen, jos uuni ei kuumene?

Uunia ei ole kytketty paalle. K&ynnista uunin toiminta.
Kelloa ei ole asetettu aikaan. Aseta kellonaika.
Tarkista, etta kaikki tarvittavat asetukset on tehty.
Huoneistosta on palanut sulake tai suojakatkaisin on
lauennut. Vaihda sulake tai vapauta suojakatkaisin. Jos
tilanne toistuu, kutsu séhkdasentaja.

Mita teen, jos uuni ei
kuumene, vaikka olen tehnyt
oikeat toiminto- ja lampétila-
asetukset?

Ongelma saattaa olla laitteen siséisissa
sahkokytkenndissa. Ota yhteys paikalliseen
huoltokeskukseen.

Mita teen, jos nayttéon
ilmestyy virhekuvake eika uuni
kuumene?

Laitteen sisdisissa sahkokytkenndissa on ongelma. Ota
yhteys paikalliseen huoltokeskukseen.

Mita teen, jos ajannayttd
vilkkuu?

On tapahtunut séhkokatkos. Aseta kellonaika.

Mit4 teen, jos uunin valo ei
syty?

Lamppu on viallinen. Ota yhteys paikalliseen
huoltokeskukseen.

Mita teen, jos uunin tuuletin
toimii itsekseen, vaikkei sita ole
asetettu toimimaan?

Uunin kaytén jalkeen tuuletin on kaynnissa, kunnes uuni
on viilennyt. Ota yhteys huoltoliikkeeseen, jos tuuletin
toimii vaikka uuni on jo kylméa.

VIRHE- JA TURVALLISUUSKOODIT

KOODI | ONGELMA

RATKAISU

Sammutettu turvallisuussyista. Uuni on
ollut toiminnassa pitkaan asetetussa

Sammuta ja tyhjenna uuni. Anna uunin
kylmet& ennen seuraavaa kayttoa.

l[&ammossé.
E Painiketta on painettu yli 10 sekuntia. Ota yhteys paikalliseen SAMSUNG-
huoltoon.
Virheet voivat haitata uunin toimintaa Ota yhteys paikalliseen SAMSUNG-
E-%x S i i )
- ja aiheuttaa vaaratilanteita. Lopeta heti huoltoon.

uunin kaytto.

1) ** viittaa mihin tahansa numeroon.

16_Asentaminen ja hoito

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_FlLindd 16

@ 2012-02-28 01 7:28:54 ‘ ‘



HOYRYPUHDISTUS(VALINNAINEN)

Sisdanrakennettua hdyrypuhdistusta voidaan kayttaa lian poistamiseksi uunista. Hoyrypuhdistusta
voi kayttaa vain huoneenlampdiseksi vilenneessa uunissa.

1. Poista kaikki varusteet 2. Kaada tyhjan uunin pohjalle
uunin sisalta.

3. Sulje uunin luukku.
noin 400 ml vetta.

s o
2
=k

4. Kaanna jakovalitsin 5. Kun puhdistus on valmis, 6. Pyyhi uunin sisdpinnat
héyrypuhdistusasentoon. nayttd vilkkuu ja kuulet pehmealla puhtaalla linalla.
Kun valitset aanimerkin. Kaanna
héyrypuhdistustoiminnon, jakovalitsin "Off”-

"SC”-merkki iimestyy asentoon (pois kaytosta)
nayttdéon ja héyrypuhdistus héyrypuhdistuksen
alkaa automaattisesti. paatyttya.

A Hoéyrypuhdistuksen vihjeita

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_Flindd 17 @

Varo avatessasi uunin luukkua ennen hoyrypuhdistuksen loppua, silla vesi uunin pohjalla on
kuumaa.

Avaa uunin luukku ja kuivaa vesi sienelld.

Ala milloinkaan jata jaanndsvetta uuniin pidemmaksi aikaa (esim. yoksi).

Pyyhi uunin sis&pinnat pesuaineveteen kostutetulla sienella tai pehmedalld harjalla. Itsepéisen
lian voit poistaa nailonpesimell&.

Kalkkikerrostumat voit poistaa etikalla kostutetulla linalla.

Huuhdo puhtaalla vedell4 ja kuivaa pehmeaélla linalla. Muista pyyhkia uuninluukun tiivisteet.
\oit toistaa puhdistuksen, jos uuni on edelleen hyvin likainen.

Jos uuni rasvoittuu pahasti esim. grillauksessa, suosittelemme pesuaineen levittamista
itsepdisiin tahroihin ennen puhdistustoiminnon kaynnistysta.

J&t& uunin luukku raolleen noin 15 asteen kulmaan puhdistuksen jélkeen, jotta emalipinnat
kuivuisivat taysin.

Puhdistus ja huolto_17
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NOPEA KUIVAUS

. J&ta uunin luukku raclleen noin 30°.

. K&éanna Jakovalitsin yksiosaiseen tilaan.

Paina toimintonappainta.

. K&&anna Valintanuppi kiertoilma-asentoon.

. Valitse toiminta-ajaksi noin 5 minuuttia ja lampétilaksi 50 °C.
. Sammuta uuni, kun valittu aika on kulunut.

KATALYYSIEMALOIDUT PINNAT (VALINNAINEN)

Irrotettava takaseinan suojakotelo on pinnoitettu tummanharmaalla katalyysiemalilla, joka voi

likaantua kiertoilmatoiminnossa ilman mukana liikkuvasta 6éljysta ja rasvasta. Nama tahrat palavat

puhtaiksi 200 °C:n ja sitd korkeammassa lammaossé, esimerkiksi paistamisen aikana. Mita

korkeampi 1dmpétila, sitd nopeammin lika palaa pois.

. Poista kaikki varusteet uunin sisalta.

. Puhdista uunin kaikki sisdpinnat késinpuhdistuksen yhteydesséa kuvatulla tavalla.

. Valitse Tavallinen uuni.

. Aseta lampdtilaksi 250 °C.

. Kayta uunia noin 1 tunnin ajan. Kuumapuhdistuksen kesto riippuu lian maarasta. Jaljella oleva
lika haviaa vahittain, kun uunia kéaytetédn kuumana.

KASINPUHDISTUS

A VAARA: VARMISTA ENNEN PUHDISTUSTA, ETTA UUNI JA VARUSTEET OVAT KYLMIA

ouhwWN =

AR WON=

Uunin sisdosat

@ e Kayta puhdistusliinaa ja mietoa pesuainetta tai lAmminta saippuavetta uunin sisépintojen @
puhdistukseen.

Ala puhdista kasin luukun tiivistetta.

Ala kéyta hankaustyynyja tai sienia.

Kayta tavanomaisia kaupan uuninpuhdistusaineita, jotta et vahingoita emalipintoja.

Kéayta uuninpuhdistuksen erikoistuotteita vaikeaan likaan.

Ala kéyta hankaavia puhdistusaineita, kovia harjoja, hankaustyynyj4 tai -linoja, terasvillaa, veisté tai

muita kuluttavia aineita.

Ulkopinnat

e Kayta puhdistuslinaa ja mietoa pesuainetta tai lammint& saippuavettad uunin ulkopintojen
puhdistukseen.

e Kuivaa pinnat talouspaperilla tai kuivalla liinalla.

o Ala kayta hiovia, sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.

Ter?iksiset etupinnat
e Ala kayta terasvillaa, hankaustyynyja tai muita hioma-aineita. Ne voivat vaurioittaa pintaa.

Alumiiniset etupinnat
e Pyyhi pinta helldavaroen pehmeélla puhdistus- tai mikrokuitulinalla ja miedolla
ikkunanpesuaineella.

Varusteet

Pese varusteet ja astiat aina kaytdn jalkeen ja kuivaa keittiopyyhkeella. Noin 30 minuutin liotus
saippuavedessa helpottaa tarvittaessa puhdistusta.

18_Puhdistus ja huolto
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Hoéyryaukko

e Hoyryluukku keréd veden kosteudesta, joka syntyy uunia
kaytettaessd, ja suojaa kalusteita. Puhdista hdyryluukku
ruoanvalmistuksen jalkeen.

T
UUNINLUUKUN IRROTTAMINEN $
o
Uuninluukkua ei tule irrottaa normaalikaytdssad, mutta jos se on valttdmatonta esim. puhdistuksen Cz
vuoksi, noudata naita ohjeita. g
/\ VAARA: Uuninluukku on painava. =
T
c
(@]
iy
(@)
A
@ 1. Avaa uuninluukku ja kédanna 2. Sulie uuninluukkua noin 70 °. Ota tukeva ote luukun @
kokonaan auki molempien reunojen keskikohdilta molemmin kasin ja veda
saranoiden vivut. ylospéin kunnes saranat voidaan irrottaa.

Puhdistus ja huolto_19
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SIVUOHJAINTEN IRROTTAMINEN (VALINNAINEN)

1. Paina sivuohjaimen 2. K&anna sivuohjainta noin 3. Veda sivuohjainta ja irrota
ylareunaa keskelta. 45 astetta. se kahdesta alareiésta.

KIINNITYS: Toista vaiheet 1, 2 ja 3 pdinvastaisessa jarjestyksessa.

LUUKUN LASIEN IRROTUS

Uuninluukussa on kolme péaallekkaista lasilevya. Nama lasit voidaan irrottaa puhdistusta varten.

1 Paina luukun 2 Irrota luukun lista ja 3 Nosta lasia 2,
vasemmalla ja poista lasi 1 luukusta. puhdista lasilevyt
oikealla puolella olevia lampimalla vedell tai
painikkeita. astianpesunesteelld

ja kuivaa ja kiillota ne
puhtaalla, pehmealla
liinalla.

@ Luukun lasi on erilainen malleissa 2 EA - 4 EA.
Purkamisen ja kokoamisen menetelma on kuitenkin sama.

Kun kokoat lasia 1, aseta kirjoitus alareunaan.

LAMPUN VAIHTO

A Sahkoéiskun vaara! Toimi seuraavasti ennen lampun vaihtamista:

e Katkaise uunista virta.

e |rrota uuni verkkovirrasta.

e Suojaa sahkdlamppua ja sen lasikupua panemalla kangasta pehmusteeksi uunin pohjalle.
e \oit ostaa uuden lampun SAMSUNG-huollosta.

Uunin takaosan lamppu

1. Irrota lasikupu vastapaivaan kaantamalla. Irrota metallirengas ja
tiivisterengas ja puhdista lasikupu. Asenna paikoilleen tarvittaessa
uusi, 300 °C:n kuumuuden kestava uunilamppu (25 W, 230 V).

. Puhdista tarvittaessa lasikupu, metallirengas ja tiivisterengas.

. Aseta lasikupuun metalli- ja tiivisterenkaat.

. Asenna lasikupu takaisin paikoilleen vaiheen 1 mukaiseen paikkaan
ja kédanna sitd myotapaivaan.

HODN

20_Puhdistus ja huolto
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TUOTTEEN TURVALLINEN HAVITTAMINEN
== (ELEKTRONIIKKA JA SAHKOLAITTEET)

(Voimassa Euroopan unionissa ja muissa sellaisissa Euroopan maissa, joissa jatteita lajitellaan)

Oheinen merkinta tuotteessa, lisdvarusteissa tai kayttdohjeessa merkitsee, ettd tuotetta tai lisdvarusteina
toimitettavia sahkdlaitteita (esim. laturia, kuulokkeita tai USB kaapelia) ei saa havittda kotitalousjatteen mukana
niiden kayttéian paatyttya. Virheellisesté jatteenkasittelysté ympéristélle ja terveydelle aiheutuvien haittojen
valttdmiseksi tuote ja lis&varusteet on eroteltava muusta jatteesta ja kierratettava kestavan kehityksen mukaista
uusiokayttéa varten.

Kotikayttajat saavat lisétietoja tuotteen ja lisdvarusteiden turvallisesta kierratyksesta ottamalla yhteytté tuotteen
myyneeseen jalleenmyyjaan tai paikalliseen ympéristéviranomaiseen.

Yrityskayttdjien tulee ottaa yhteytté tavarantoimittajaan ja selvittéd hankintasopimuksen ehdot. Tuotetta tai sen
lisvarusteita ei saa havittdd muun kaupallisen jatteen seassa.

KYSYMYKSIA TAIl KOMMENTTEJA

MAA ‘ SOITA TAI KAY VERKKOSIVUILLAMME
AUSTRIA (7267564, € 0.07min) i samsung com
BELGIUM 02:201-24-18 wavw samaing.com/be (Franch)
DENMARK 70701970
FINLAND 030 - 6227 515
FRANCE 01 48 63 00 00

01805 - SAMSUNG (726-7864 € 0,14/Min)
GERMANY aus dem dt. Festnetz,
aus dem Mobilfunk max. € 0,42/Min)
ITALIA 800-SAMSUNG (726-7864)

80111-SAMSUNG (80111 726-7864) only
GREECE from land line, (+30) 210 6897691
from mobile and land line

www.samsung.com

LUXEMBURG 261 03 710
0900-SAMSUNG
NETHERLANDS (0900-7267864) (€ 0,10/Min)
NORWAY 815-56 480
PORTUGAL 808 20-SAMSUNG (808 20 7267)
SPAIN 902 - 1 - SAMSUNG (902 172 678)
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG)
0848 - SAMSUNG(7267864, WWw.samsung.com/ch
SWITZERLAND CHF 0.08/min) www.samsung.com/ch_fr/(French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864)
www.samsung.com
EIRE 0818 717100

Koodinumero: DG68-00191K
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orugervejledning

100%
Recycled Paper

kenne manual er trykt p_100 % genbrugspapir.

@

forestil dig mulighederne DANSK

Tak, fordi du kebte dette Samsung-produkt.
Registrér dit produkt pa

WWW.Samsung.com/register

(SR
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brug at denne velledning

Tak, fordi du valgte en indbygningsovn fra Samsung.

Denne brugervejledning indeholder vigtige informationer om sikikerhed og instruktioner, der hjeelper dig med at bruge og
vedligeholde dit apparat.

Inden du bruger din ovn, ber du bruge lidt tid pé at leese denne brugervejledning og gemme den til fremtidligt brug.

Folgende symboler anvendes i teksten i denne brugervejledning:

A 4

ADVARSEL eller FORSIGTIG Vigtigt Bemazerkning

sikkernedsinstruktionar

Installationen af denne ovn skal udferes af en autoriseret el-installater. Installataren er ansvarlig for at tilslutte apparatet il
stremforsyningen under hensyntagen til relevante sikkerhedsforskrifter.

ELEKTRISK SIKKERHED

Hvis ovnen er blevet beskadiget under transporten, méa du ikke tilslutte den.

o Dette apparat ma kun tilsluttes til stromforsyningen af en autoriseret el-installater.

o |tilfeslde af fejl pa eller beskadigelse af apparatet, mé du ikke forsege at anvende det.

¢ Reparationer mé kun udferes af en autoriseret el-installater. Forkert reparation kan medfere alvorlige skader pa
dig og andre. Hvis din ovn skal repareres, skal du kontakte et Samsung-servicecenter eller din forhandler.

o Huvis el-kablet er i stykker, skal det udskiftes med et seerligt kabel eller en seerlig del, der leveres af producenten
eller et autoriseret serviceveerksted. (Kun apparater med fast kabling)

¢ Hvis netledningen beskadiges, skal den udskiftes af producenten, et serviceveerksted eller en tilsvarende

kvalificeret person for at undga risici. (kun apparater med stremkabel)

Elektriske ledninger og kabler mé ikke rere ovnen.

Ovnen ber tilsluttes til stramforsyningen vha. en godkendt aforyder eller sikring. Brug aldrig fordelerdaser eller

forlaengerledninger.

Ydelsesskiltet findes pa lagens hajre side.

Apparatets stramforsyning ber aforydes ved reparation eller rengering.

Vaer opmeerksom, nar du tilslutter elektriske apparater teet ved ovnen.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (herunder bern) med nedsatte fysiske-, sanse- eller mentale

feerdigheder eller manglende erfaring og viden, med mindre de har faet opleering eller instruktion vedr. brug af

apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

¢ Denne skal gore det muligt at koble apparatet fra forsyningen efter installationen. Frakoblingen kan veere
mulig, ved at der er adgang til stikket eller ved at montere en afboryder pa den faste kabling i henhold til
installationsbestemmelser.

ADVARSEL: Tilgasngelige dele kan blive varme under brugen. For at undga forbreedinger ber mindre bern
holdes borte.

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver varme under brug. Veer opmaerksom pé ikke at
berere varmeelementerne inde i ovnen. Barn pa under 8 &r skal holdes pa afstand, hvis de ikke er under
konstant overvagning.

ADVARSEL.: Sorg for, at apparatet er slukket, for du udskifter peeren, for at undga risikoen for elektrisk sted.

IKKERHED UNDER BRUG

> B P

(92}

Denne ovn er udelukkende udviklet til tilberedning mad i husholdninger.

Under brugen bliver ovnens indre overflader sé varme, at de kan give forbreendinger. Rer ikke ved ovnens
varmeelementer eller indre overflader, for de har hatft tid til at kele af.

e QOpbevar aldrig breendbare materialer i ovnen.

2_brug af denne vejledning
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*  Ovnens overflader bliver varme, néar apparatet er i brug ved en hej temperatur i meget lang tid.

*  Ved madlavning skal du passe pa, nar du abner ovnlagen, da varm luft og damp slipper hurtigt ud.

o Nar du tilbereder retter, der indeholder alkohol, kan alkoholen fordampe pga. de heje temperaturer, og der kan
ga ild i dampen, hvis den kommer i kontakt med en varm del af ovnen.

o Af hensyn til din sikkerhed ma du ikke bruge haitryks- eller damprensere.

* Born ber holdes pa beharig afstand, nér ovnen er i brug.

*  Frosne madvarer, som f.eks. pizza, ber tiloeredes pa den store rist. Hvis der anvendes en bageform, kan denne
deformeres pga. store temperaturaendringer.

*  Heeld ikke vand ind i ovnbunden, nér den er varm. Dette kan beskadige emaljeoverfladen.

o Ovnlagen skal holdes lukket under tilberedningen.

*  Beklaed ikke ovnbunden med aluminiumsfolie, og anbring ikke bageforme eller daser pa den. Aluminiumsfolien
blokerer for varmen, og det man medfere beskadigelse af emaljeoverfladen og give dérlige resultater med
madlavningen.

o Frugtsaft efterlader pletter, der ikke kan fiernes fra ovnens emaljeoverflade. Ved tilberedning af "fugtige” kager,

ber du anvende en bradepande.

Sest ikke bageforme og andet tilbehar pa ovnlagen.

Mindre bern ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Under brug bliver apparatet varmt. Vesr opmasrksom pa ikke at berere varmeelementerne inde i ovnen.

Hvis netledningen beskadiges, skal den udskiftes af producenten, et serviceveerksted eller en tilsvarende

kvalificeret person for at undga risici.

* Born bar overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem.

* Brug ikke harde, slibende rengeringsmidier eller metalskrabere til rengering af glasset i ovnderen, da disse kan
ridse overfladen, og det kan medfere, at glasset splintres

*  Apparatet kan anvendes af bern pa 8 ar og derover og personer med nedsatte fysiske-, sanse- eller mentale
feerdigheder eller manglende erfaring og viden, hvis de har faet oplesring eller instruktion vedr. sikker brug af
apparatet og forstar, hvilke farer det medferer. Barn bar ikke lege med apparatet. Rengering og brugerens

@ vedligeholdelse bar ikke udferes af bern uden overvagning. @

o Afhensyn til din sikkerhed ma du ikke bruge haitryks- eller damprensere.

e under rengering kan overfladerne blive varmere end normalt, og bern ber holdes vaek fra apparatet

e Overskydende spild skal fiernes inden rengaring, og de kekkenredskaber, der er anfert i rengaringsvejledningen,
kan efterlades i ovnen under rengering.

* Hvis dette apparat har damp- eller selvrensende funktion, skal overskydende spild fiernes inden rengering, og
alle kekkenredskaber skal fiernes fra ovnen unden damprengering eller selvrensning.

* Hvis dette apparat har selvrensende funktion, kan overflader under selvrensning blive varmere end normalt, og
bern skal holdes borte.

o Duma ikke traede pa, leene dig over, sidde pa eller anbringe tunge genstande pa daren.

*  Brug ikke unedvendig kraft, nér du aoner daren.

A ADVARSEL: Kobl ikke apparatet fra hovedstremforsyningen, heller ikke selvom tilberedningen er feerdig.
A ADVARSEL: Lad ikke doren vasre dben, nr ovnen er taendt.

AFFALDSINSTRUKTIONER

Bortskaffelse af emballagen

e Det materiale, der er brugt til emballering af dette apparat, kan genbruges.
¢ Anbring emballagematerialerne i en relevant container pa din lokale genbrugsstation.

Bortskaffelse af gamle apparater

A ADVARSEL: Inden gamle apparater bortskaffes, skal du serge for, at de ikke leengere kan bruges og ikke
udgere nogen fare.

For at gore dette skal du koble apparatet fra stromforsyningen og fierne netledningen.
For at beskytte miljoet er det vigtigt, at gamle apparater bortskaffes pa den korrekte made.

o Apparatet ma ikke bortskaffes med husholdningsaffald.

¢ Du kan fa informationer om indsamlingsdage og offentlige genbrugspladser hos kommunen.

HINOILMNYLSNISAIHYINNIS

sikkerhedsinstruktioner_3
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BORNESIKRING TIL DOREN
OVNKONTROLLER

TILBEHOR

TESTMALTIDER

FUNKTIONER

BRUG AF TILSTANDEN TILBEREDNING
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bemesiking til deren

Bernesikringen til dgren forhindrer uheld pa bern ved abning af dgren, nar ovnen er taendt.

SADAN BRUGES DEN

Nér du dbner deren: Loft op i derens
bernesikring, og treek pa samme tid i deren.

FJERNELSE AF BORNESIKRING TIL DGR

N3H@A 7111 ONIIMISINESD

Fjern skruen fra bernesikringen til deren.

INSTALLATION AF BORNESIKRING TIL DGR

1. Indseet del “A” af barnesikringen til deren i
hullet, der er vist pa billedet.

2. Skru bernesikringen til deren fast for at sikre
den.

bernesikring til deren_5
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Display

LICIF

Ok 11
o- 00010

Sluttid  Alarm

Temperatur

Tilberedningstid

Indstillingsknap Valgknap

'g Frontdesign

Frontpanelet leveres i forskellige materialer og farvemuligheder, herunder rustfrit stal, hvid, sort
samt glas. Af hensyn til forbedring af kvaliteten kan udseendet aendres.

w Knappen t_iI funktionsvalg og knappen til kontrol med tid er trykknapper. Du skal blot trykke for
at dreje. (tilbehar) @

tloehor

Din nye Samsung ovn leveres med en reekke tilbehar, der vil veere meget praktisk ved
tilberedning af forskellige méltider.

A FORSIGTIG: Sorg for at montere tilbeharet korrekt i ristene. Bakker skal have mindst 2 cm
afstand til bunden af ovnen, ellers kan emaljeoverfladen blive beskadiget.

A ADVARSEL: Veer meget omhyggelig, nar du tager maltider og/eller tiloeher ud af ovnen. Du
kan breende dig pa varme maltider, varmt tilbeher og varme overflader!

o ~ Lille rist (tilbehor)
\ Wﬂ/\\ Den lille rist ber anvendes til grilning og stegning af maltider. Den kan

A | anvendes sammen med drypbakken for at forhindre, at veesker drypper ned
pé ovnens bund.

P e — Stor rist
\\ Den store rist ber anvendes til grilning og stegning af maltider. Du kan

\
\\ | anvende den med kasseroller og andre bageforme. Anbring den opbgjede
S side bagud for at stette hvilestillingen ved tilberedning af store maengder.

6_ovnkontroller
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Bageplade (tilbeheor)
Bagepladen (flad) kan anvendes til tilberedning af kager, smékager og andet
bagveerk. Vend den skra kant fremad.

Drypbakke (tilbehar)

Den (dybe) drypbakke er velegnet til stegning. Den kan anvendes sammen
med den lille rist for at forhindre, at veesker drypper ned pa ovnens bund.
Vend den skré kant fremad.

Ekstra drypbakke (tilbehor)
Den ekstra drypbakke er velegnet til store maengder af madvarer.
Vend den skré kant fremad.

HoH3gTlL

Grillspyd (tilbehear)

Grillspyddet kan anvendes til grilning af fierkrae, som f.eks. kyllinger.
Grillspyddet kan kun anvendes i tilstanden Enkelt pa rist 3, da dets spyd
skal monteres pa en adapter pa den bageste ende. Fjern det sorte handtag
ved tilberedning.

Rotisserie grillspyd og kedholder (tilbehar)

Sadan bruges det:

e Anbring en bradepande (ingen trefod) i forste rille for at opsamle saft
fra tilberedningen eller pa ovnens bund, hvis det stykke kad, der skal
steges, er for stort.

@ e Skyd et af de to greb pa spyddet, og anbring det stykke kad, der skal @
steges, pa spyddet.

e Forkogte kartofler og grentsager kan anbringes i kanten pa
bradepanden, sa de steges pa samme tid.

e Anbring stativet p& midten af pladen, og anbring med “v”"-udskaeringen
fremad.

e Til hjeelp med at indsaette spyddet kan handtaget skrues pa den slove
ende.

e Placér spyddet i stativet med den spidse ende bagud og skub blidt, indtil
spyddets spids gar ind i drejemekanismen bagest i ovnen. Spyddets
sleve ende skal hvile i “v”-udskaeringen. (Spyddet har to sméa handtag,
der skal veere teettest pa ovnlagen for at forhindre, at spyddet gar
fremad. Endvidere fungerer handtagene ogsa som greb pa handtaget.)

* Inden tilberedning skal du skrue handtaget af. Efter tilberedningen skal
du skrue handtaget pa for lettere at fierne spyddet fra stativet.

Teleskopisk glideskinne (tilbehor)

e For at indsaette risten, bage- eller stegeplader skal du ferst skyde de
teleskopiske glideskinner for et bestemt niveau ud.

e Anbring bakken eller pladen, og skub dem helt tilbage i ovnen.
Luk ferst ovnlédgen, nar du har skubbet de teleskopiske skinner ind i
ovnen

tilbehor_7
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testmaltider

| henhold til standard EN 60350

1. Bagning

Anbefalingerne for bagning geelder for en forvarmet ovn.

Udstyr og . . Temp. | Tilberedningstid
Type bemerkninger Rille nr. Tilstand C) (min)
Finsk brad Bageplade 3 Konventionel | 160-170 20-30
Bageplade + 1+4 Varmluft 140-160 25-35
Drypbakke
Sma kager Bageplade 3 Konventionel | 160-180 15-25
Bageplade + 1+4 Varmluft 150-170 25-35
Drypbakke
Fedtfattig Kagespringform 2 Konventionel | 160-180 20-30
sukkerbrgdskage | pa stor rist
(slip let-
springform
@ 26 cm)
Bageplade + 1+4 Varmluft 140-160 35-45
Stor rist + 2 slip
let-springforme **
@26 cm
Ableteerte Stor rist + 2 slip 1 placeret Varmluft 170-190 70-90
let-springforme * | diagonalt
@20cm
Bageplade + 1+4 Varmiuft 150-170 90-110

Stor rist + 2 slip
let-springforme **
@20cm

* To kager placeres pa risten bagest til venstre og foran til hgjre.

** To kager placeres i midten oven pa hinanden.

2. Grilning
Forvarm den tomme ovn i fem minutter vha. stor grill-funktionen.
Type Udstyr og bemeaerkninger | Rille nr. | Tilstand Teamp. Tllbered_nlngstld
(°C) (min.)

Toast af Stor rist 5 Stor grill | 270 °C 1.1-2
franskbrgd 2.1-1%
Burgere * Lille rist pa bageplade 4 Stor grill | 270 °C 1.14-16
(12 stk.) 2.4-6

* Burgere: Forvarm den tomme ovn i 15 minutter vha. stor grill-funktionen.

8_testmaltider
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funktioner

Konventionel

Varme udsendes fra det overste og det nederste varmesystem. Denne funktion kan
anvendes til almindelig bagning og stegning af neesten alle typer retter.

Anbefalet temperatur: 200 °C

Varmluft

Varmluften fordeles ligeligt i ovnen vha. bleesere. Denne funktion kan anvendes til frosne
retter og bagning.

Anbefalet temperatur: 170 °C

Overvarme + Varmluft

Den varme, der genereres af det overste varmesystem og varmiuften, fordeles ligeligt i
ovnen vha. bleesere. Denne funktion kan anvendes til stegning af retter, der skal brunes,
som f.eks. ked.

Anbefalet temperatur: 190 °C

H3INOILMNNA

Undervarme + varmluft

Den varme, der genereres af det nederste varmesystem og varmluften, fordeles ligeligt i
ovnen vha. bleesere. Denne funktion kan anvendes til pizzaer, bred og kager.

Anbefalet temperatur: 190 °C

\AA4

Stor grill

Varme udsendes fra det store grillomrade. Denne funktion kan anvendes til tallerkenretter,
som f.eks. lasagne og grillked.

Anbefalet temperatur: 240 °C

vy

Lille grill

Varme udsendes fra det lille grillomrade. Denne funktion ber anvendes til mindre retter,
der kraever mindre varme, som f.eks. fisk og fyldte baguetter.

Anbefalet temperatur: 240 °C

vvv

Bleeser + grill

Varmen, der genereres af de to everste varmeelementer, fordeles af blaeseren.
Denne tilstand kan anvendes til grilning af ked og fisk.

Anbefalet temperatur: 240 °C

)

Intensiv varme

Denne tilstand aktiverer alle varmeelementer, som f.eks. overste, nederste og
varmluftsblaeser skiftevis.

Varmen fordeles jeevnt i ovnen. Denne tilstand er velegnet til store maengder af madvarer,
der kraever varme, som f.eks. store gratiner og teerter.

Anbefalet temperatur: 170 °C

3

o
)
(=]

Forstegning

Denne tilstand inkluderer en automatisk opvarmningscyklus op til 220 °C.

Det overste varmeelement og varmluftsblaeseren fungerer under svitsningen af kodet.
Efter dette trin tilberedes madvarerne forsigtigt med den forvalgte lave temperatur. (40~150 °C)
Nar dette udferes, er det everste og det nederste varmeelement taendt. Denne funktion
er velegnet til kadstegning, fierkrae og fisk.

Anbefalet temperatur: 100 °C

funktioner_9
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01 | Veelg tilberedningstilstand
Drej indstillingsknappen for at veelge den enskede ovnfunktion.

02 | Indstil temperatur
Drej valgknappen for at anvende onsket temperatur.

03 | Bekraeft temperatur
@ Tryk pé tasten Temperatur for at indstille den enskede temperatur.

ndstilinger
TIDSINDSTILLING

173017
[[n NN}

Indstil timer |01 ———

Tryk pé knappen Tid. Tallene
for timerne blinker.

300

]
)

375
Veelg minutter | 02 : 1L — 03| Bekreeft tid
Tryk pé knappen Tid. Tallene Drej Valgkt? dae’;pe“' Indstil Tryk pa knappen Tid igen

for minutterne blinker. for at indstille aktuel tid.

10_brug af tilstanden tilberedning
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INDSTILLING AF TILBEREDNINGSTIDEN

-1
(A RIN]

Indstil tilberedningstiden | 01
Tryk pa knappen
Tilberedningstid. Tallene for
tilberedningstid blinker.

Drej Valgknappen. Sast
den specifikke indstilling.

1- 21
-2

02 | Bekreeft tilberedningstid
Tryk pa knappen
Tilberedningstid igen, eller
vent 4-5 sekunder.

HIONITIILSANI

INDSTILLING AF SLUTTIDEN
@ 173177
oo

Indstilling af sluttid | 01

Tryk pé tasten Sluttid.
Tallene for sluttid blinker.

Drej Valgknappen. Indstil
specifik tid.

ANDRING AF INDSTILLEDE TIDER

@ 1345

02 | Bekreeft sluttid

Tryk pé knappen Sluttid
igen, eller vent 3 sekunder.

Veelg den tid, der skal zendres | 01

Tryk pé knappen Sluttid eller
Tilberedningstid. Tallene for
tiden blinker.

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_DA.indd 11

Tryk pa Valgknappen.

eller

02 | Bekraeft aendret tid

Tryk pa knappen Sluttid
eller Tilberedningstid.
Tallene for tiden blinker.

indstillinger_11
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ZANDRING AF TEMPERATUR

aly] -
CLILE frarks
D010 CIoF
I LI e

Indstil temperaturen | 01 S 02 | Bekraeft temperatur

Drej Valgknappen. Indstil Vent 4-5 sekunder, hvorefter
ny temperatur. den nye temperatur er indstillet.

Tryk pé knappen Temperatur.
Temperaturtallene blinker.

INDSTIL ALARM

13177
IL:"L“_I

1315
Indstil alarm | 01 . 1L — 02| Bekreeft alarm
Tryk pé knappen Alarm. Tallene Drej "a'g"“a!’pe"- Indisti Tryk pé knappen Alarm igen,
for alarm blinker. timertiden. eller vent 3 sekunder, hvorefter
alarmen er indstillet.
SLA ALARMEN FRA
Tryk pa knappen Alarm og hold den inde i to sekunder. Alarmsymbolet fader
ud, og tiden vises.
VISNING AF KLOKKESLAT
Under tilberedningen kan du trykke pa knappen Tid for at se klokkeslesttet.
TONESIGNAL
For at aktivere eller deaktivere tonesignalet skal du trykke pé knappen Alarm
og Sluttid og holde dem nede i 3 sekunder.
LAMPE
Tryk pa knappen Lampe én gang for at teende og to gange for at slukke
lampen.

BORNESIKRING

For at aktivere eller deaktivere bernesikringsfunktionen skal du trykke
pé knappen Tid og Temperatur og holde dem nede i 3 sekunder.
Boarnesikringssymbolet viser bernesikringsaktivitet.

12_indstillinger



| tilstanden Autotilberedning kan du vaelge 15 autoprogrammer til tilberedning, stegning og
bagning

Veelg tilstanden Autotilberedning
| 01

Indstil opskrift | 02

Veelg den onskede opskrift
ved at dreje Valgknappen.

[:]0
E],

03 | Indstil veegt
Veelg den onskede veegt
ved at dreje Valgknappen.

AUTOTILBEREDNINGSPROGRAMMER

Folgende tabel indeholder 15 autoprogrammer til stegning, grillning og bagning.
Den indeholder de pagasldende maengder og relevante anbefalinger.

Tilberedningstilstande og -tider er forudprogrammeret for at gere det let for dig.
Se disse anbefalinger. Indseet altid maden i en kold ovn.
Brug ovnhandsker, nar du tager maden ud!

Vaegt/

Rille

Nr. Madvare kg Udstyr ™ Anbefaling
1 Frossen pizza 0,3-0,6 Stor rist 3 | Seet den frosne pizza pa midten af den
0,7-1,0 store rist.
2 Frosne 0,3-0,5 | Bageplade 3 Fordel de frosne ovn-pommes frites pa
ovnkartofler (tynde) en bageplade. Forste indstilling anbefales
0,6-0,8 til franske kartofler, den anden indstilling
(tykke) anbefales til tykke ovn-pommes frites.
3 Hjemmelavet 0,3-0,5 Stor rist 3 Klarger frisk lasagne, eller brug et allerede
lasagne 0,8-1,0 klargjort produkt, og kom det i et ovnfast
fad i en passende storrelse. Anbring fadet i
midten af ovnen.
4 Hjemmelavet 1,0-1,2 | Bageplade 3 Anbring pizzaen pa pladen.
pizza 1,3-1,5 Vaegtindstillingerne er inkl. tilbehar, som

f.eks. sovs, grontsager, ost og skinke.
Indstilling 1 (1,0-1,2 kg) er til tynde pizzaer,
og indstilling 2 (1,3-1,5 kg) er til pizzaer
med meget fyld.

NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_DA.indd 13
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Nr. Madvare L Udstyr Bl Anbefaling
kg nr.
5 Steaks 0,3-0,6 | Drypbakke 4 Anbring marinerede steaks ved siden af
0,6-0,8 | med lille rist hinanden péa den lille rist. Vend, sa snart
ovnen bipper. Den forste indstilling er for
tynde steaks, den anden indstilling er for
tykke steaks.
6 Roastbeef 0,6-0,8 | Drypbakke 2 | Anbring den marinerede roastbeef pa den
0,9-1,1 | med lille rist lile rist. Vend, s& snart ovnen bipper.
7 Steg 0,6-0,8 | Drypbakke 2 Anbring marineret steg pa en lille rist med
0,9-1,1 | med lille rist sveeren nedad.
Vend, nér ovnen bipper.
8 | Lammekoteletter | 0,3-0,4 | Drypbakke 4 Mariner lammekoteletterne. Anbring
0,5-0,6 | med lille rist lammekoteletterne pa den lille rist. Vend, sé
snart ovnen bipper. Den forste indstilling er
til tynde koteletter, den anden indstilling er
for tykke koteletter.
9 Kyllingestykker | 0,5-0,7 | Drypbakke 4 Smer kyllingestykkerne med olie og
1,0-1,2 | med lille rist krydderier. Anbring kyllingestykker ved
siden af hinanden pa den lille rist. Vend, sa
snart ovnen bipper. Den ferste indstilling er
til 2-3 kyllingestykker. Den anden indstilling
er til 4-5 kyllingestykker.
10 Hel kylling 1,0-1,1 | Drypbakke 2 Smer den hele kylling med olie og
1,2-1,3 | med lille rist krydderier. Anbring kylling pa den lille rist
med brystsiden nedad. Vend, sa snart
ovnen bipper.
11 Stegt fisk 0,5-0,7 | Drypbakke 4 Anbring fiskene hoved-mod-hale pa den
0,8-1,0 | med lille rist lile rist. Forste indstilling er for to fisk. Den
anden indstilling er for fire fisk. Vend, sé
snart ovnen bipper. Programmet er velegnet
til hele fisk, som f.eks. orred, sandart eller
guldbrasen.
12 | Stegte grentsager | 0,4-0,5 | Drypbakke 4 Anbring grentsager, som f.eks. skivede
0,8-1,0 courgetter, peberstykker, skivede
auberginer, champignoner og cherrytomater
pa en drypbakke. Pensl med en blanding af
olivenolie, urter og krydderier.
13 Marmorkage 0,5-0,6 Stor rist 2 Kom dejen i en smurt bageform til
0,7-0,8 springformskage i en passende storrelse.
0,9-1,0
14 | Frugtteerte bund | 0,3-0,4 Stor rist 3 Kom dejen i en smurt bageform til
(stor) kagebund. Ferste indstillinger for én
0,2-0,3 frugtteertebund, den anden indstilling er for
(linser) 5-6 sma linser.
15 Muffins 0,5-0,6 Stor rist 3 Kom dejen i en metalbageform til
0,7-0,8 12 muffins. Ferste indstilling er for sma

muffins. Den anden indstilling er for store
muffins.

14_automatisk tilberedning
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INSTALLATION

A Sikkerhedsinstruktioner for installationen

Denne ovn mé kun installeres af en autoriseret elinstallater. Installateren er ansvarlig for at tilslutte

apparatet til stramforsyningen under hensyntagen til relevante sikkerhedsforskrifter.

e Sorg for beskyttelse mod 'levende' dele, nar ovnen installeres.

e Det kakkenskab, som ovnen skal indbygges i, skal overholde kravene til stabilitet, som
specificeret i DIN 68930.

566

Tekniske specifikationer

Indgangsspeending/Frekvens 230V ~ 50 Hz
Volumen (brugbar kapacitet) 66 |

Udgangseffekt maks. 3400 W 595
Nettoveegt ca. 36 kg

Veegt med emballage ca. 41 kg

Kabinet (B x H x D) 595 x 595 x 566 mm

Ovnens indre (B x H x D) 440 x 365 x 405 mm

Strogmtilslutning

Hvis apparatet ikke tilsluttes til stramforsyningen med et stik, skal
der anvendes en flerpols isolerende kontakt (med en kontaktafstand
péa mindst 3 mm) for at overholde sikkerhedsbestemmelserne.

@ Stremkablet (HO5 RR-F eller HO5 VW-F, min. 1,5 m,
1,5 ~ 2,5 mm?) skal have en tilstreekkelig laengde til at tilslutte ovnen,
0gsé selvom ovnen star pa gulvet foran indbygningsskabet. Abn
ovnens bageste tilslutningsdacksel med en skruetraekker, og lasn
skruerne pa kabelklemmen, inden du tilslutter stremkablerne til de
relevante tilslutningsterminaler. Ovnen er jordet via ( L. )-terminalen.
Hvis ovnen tilsluttes til stramforsyningen med et stik,_skal dette stik
vaere tilgeengeligt, nar ovnen er installeret. Samsung har intet ansvar for uheld, der skyldes manglende eller
fejlagtig jordforbindelse.

3ST73ATOH3AOITAIA OO0 NOILVTIVLSNI

min. 550
‘///4

Installation i skabet

Dette er en indbygningsovn, der skal installeres i et under- eller overskab. ——gll]
e Bemaerk minimumsafstandene.
e Fastgoer begge ovnens sider med skruer
Efter installationen skal du fierne den beskyttende vinylfilm fra apparatets min. 590
der og den beskyttende film fra ovnens indre overflader. maks. 600 min. 50
. ' H
min. 550 | min. 550 ‘ \ ‘
i P min. 560 ="
min. 600
i, 50 min. 600 | iy 50
min. 560 ¥ min. 560 \\\ )
Luftstrom Nederste element Qverste element

installation og vedligeholdelse_15
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FORSTE OPSATNING

Forste rengaring

Inden ovnen anvendes farste gang, ber den rengeres omhyggeligt. Brug ikke slibende
rengeringsmidler, stof eller substanser, da disse kan beskadige ovnens overflade.

Brug varmt vand, rengeringsmiddel og en bled, ren klud til at rengere bagepladen, drypbakken
og det andet tilbeher samt det indvendige ovnrum og glideskinnerne i ovnsiderne. Forsiden skal

rengeres med en fugtig, bled og ren klud.

Kontrollér, om ovnens ur er indstillet korrekt, og fiern alt tilbeher fra ovnen. Teend for ovnen
i tilstanden Enkelt med varmluft i én time ved 200 °C. Denne procedure vil afbreende alle
produktionssubstanser fra ovnen med en umiskendelig lugt. Dette er normalt, men du ber ventilere

dit kekken godt, mens dette star pa.

FEJLFINDING

PROBLEM

LOSNING

Hvad skal jeg gere, hvis ovnen
ikke varmer?

Der er maske ikke taendt for ovnen. Teend for ovnen.
Uret er méske ikke indstillet. Indstil uret.

Kontrollér for at se, om de nedvendige indstillinger er
foretaget.

Der kan veere sprunget en sikring, eller et afbryderrelae
kan veere udlgst. Udskift sikringen, eller nulstil relaeet.
Tilkald en el-installater, hvis dette sker flere gange.

Hvad skal jeg gere, hvis ovnen
ikke opvarmes, heller ikke nar
funktionen og temperaturen er
indstillet?

Der kan veere problemer med de interne elektriske
forbindelser. Kontakt dit lokale servicecenter.

Hvad skal jeg gere, hvis der
vises en fejlkode, og ovnen ikke
varmer?

Der er en fejl i de elektriske forbindelser. Kontakt dit
lokale servicecenter.

Hvad skal jeg gere, hvis
tidsdisplayet blinker?

Der har veeret en stromafbrydelse. Indstil uret.

Hvad skal jeg gere, hvis
ovnlyset ikke lyser?

Ovnlyset er i stykker. Kontakt dit lokale servicecenter.

Hvad skal jeg gere, hvis ovnens
blaeser korer, uden at den er
blevet indstillet?

Nar du har brugt ovnen, fortsastter bleeseren med at
kare, til ovnen er afkalet. Kontakt dit lokale servicecenter,
hvis blaeseren fortsastter med at kore, efter at ovnen er
afkolet.

INFORMATIONSKODER

KODE | PROBLEM

LOSNING

Sikkerhedsafbrydelse. Ovnen har veeret
i fortsat brug ved indstillet temperatur i
lang tid.

Sluk for ovnen, og fiern madvarerne. Lad
ovnen blive kold, inden du bruger den
igen.

Knap trykkes i mere end 10 sekunder.

Kontakt dit lokale SAMSUNG kundecenter.

- 1

En fejl i ovnen kan medfere ringe ydelse
0g sikkerhedsproblemer. Stop med det
samme med at bruge ovnen.

Kontakt dit lokale SAMSUNG kundecenter.

1) ** henviser til alle tal.

16_installation og vedligeholdelse
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SELVRENSNING (TILBEHYR)

Hvis din ovn er snavset og skal rengeres, kan du anvende den indbyggede damprengaring.
Damprengering er mulig, nar ovnen er afkolet.

ovnen.

den tomme ovn.

1. Fjern alt tilbeheret fra 2. Kom 0,4 | vand i bunden af | 3. Luk lagen.

s o
2
=

4. Indstil indstillingsknappen 5. Nar displayet begynder at 6. Rengor ovnens indre med

til damprengering. Nar
du veelger funktionen
til damprengering,
vises symbolet ‘SC’
'(Damprengering)’

pa displayet, og
damprengering starter
automatisk.

blinke, og bippene stopper, en bled, ren Kklud.
er handlingen feerdig.
Indstil indstillingsknappen
til Off (Fra) for at afslutte
damprengeringen.

A Bemaerkninger vedr. damprensning

Pas pa, hvis du abner ovnlagen inden damprengeringsproceduren er slut. Vandet pa bunden
er varmt.

Abn ovnléagen, og fiern overskydende vand med en svamp.

Lad aldrig overskydende vand blive i ovnen i leengere tid, f.eks. natten over.

Rengar ovnens indre med en svamp og rengaringsmiddel eller en bled berste. Besveerligt
snavs kan fiernes med en nylonskureberste.

Kalksten kan fiernes med en klud med eddike.

Brug en bled klud og rent vand til at rengare ovnens indre. Glem ikke at aftarre under
ovnlagens tastning.

Hvis ovnen er meget snavset, kan proceduren gentages, efter at ovnen er afkalet.

Hvis ovnen er alvorligt snavset med fedt, f.eks. efter stegning eller griining, anbefales det, at
du gnider saebe ind | snavset, inden du bruger ovnens rengaringsfunktion.

Efter rengering skal du lade lagen sta pa klem i en vinkel pa 15 °, s& den emaljerede overflade
inde i ovnen kan tarre ordentligt.

rengering og vedligehold_17
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HURTIG TORRING

. Lad lagen sta pa klem i en vinkel pa ca. 30 °.

. Indstil Indstillingsknappen til tilstanden Enkelt.

. Tryk pa funktionsknappen.

. Veelg Varmluft med valgknappen.

. Indstil en tilberedningstid pa ca. 5 minutter og en temperatur pa 50 °C.
. Sluk for ovnen, nér denne periode er gaet.

KATALYTISK EMALJEOVERFLADE (TILBEHOR)

Den udtagelige beklasdning er belagt med en merkegra katalytisk emalje, der bliver fyldt med

olie og fedt, der skyldes den cirkulerende Iuft ved varmluftbrug. Disse aflejringer afbreendes ved

ovntemperaturer pa 200 °C og hajere, f.eks. ved bagning eller stegning. Hejere temperaturer

medferer en hurtigere afbraending.

. Fjern alt tilbeheret fra ovnen.

. Renger alle indre ovnoverflader som forklaret i afsnittet om rengering med handkraft.

. Indstil ovnen til konventionel.

. Indstil varmen til 250 °C.

. Hold ovnen teendt i ca. en time. Tiden afheenger af, hvor snavset ovnen er. Alt resterende snavs
vil gradvist forsvinde ved hver efterfalgende brug af ovnen ved hgje temperaturer.

RENGQRING MED HANDKRAFT

A FORSIGTIG: SORG FOR, AT OVNEN OG TILBEH@R ER AFKQGLET INDEN RENG@RING

OO hWON=

AR WON=

Ovnens indre

@ e Til rengering af ovnens indre skal du bruge en ren klud og et mildt rengeringsmiddel eller varmt @

saebevand.

e Renger ikke l&gens teetning med heenderne.

e Brug ikke skuresvampe eller rengeringssvampe.

e Brug specialfremstillede ovnrengeringsmidler for at undga at beskadige de emaljerede
ovnoverflader.

e For at fierne besveerligt snavs skal du bruge et seerligt ovnrensemiddel.

Brug ikke slibende rengeringsmidler, harde berster, skuresvampe eller klude, staluld, knive eller

andre slibende materialer.

Ovnens ydre

e Til rengering af ovnens ydre skal du bruge en ren klud og et mildt rengeringsmiddel eller varmt
seebevand.

e Tor efter med kekkenrulle eller en tor kiud.

e Brug ikke skurepulver, eetsende eller slibende produkter.

Ovnens forsider af rustfrit stal

e Brug ikke staluld, skuresvampe eller andre slibemidler. Dette kan beskadige finishen.

Ovnens aluminiumsforsider

e Aftor overfladen forsigtigt med en bled, ren klud eller mikrofiberklud og et mildt rengeringsmiddel
til vinduer.

Udstyr

Renger tilbeheret efter hver anvendelse, og ter det af med kekkenrulle. Laeg det, hvis det er
nedvendigt, i varmt seebevand i 30 minutter for lettere rengering.

18_rengoring og vedligehold
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Drypdor

e Drypderen er ti omsamling af vand fra dampen, nar ovnen er i drift,
0g det beskytter inventaret. Renger drypderen efter tilberedning.

FJERNELSE AF LAGEN

Ved normalt brug ber ovnlagen ikke fiernes, men hvis det er nedvendigt at fierne den, f.eks. ved
rengering, skal du felge disse instruktioner.

A FORSIGTIG: Ovnldgen er tung.

ATOH3OITAIA ©0 ONIHGONIYH

A

@ 1. Abn 14get, og &bn clipsene pa 2. Luk l&gen ca. 70 °. Tag med begge haender fat om @
begge heengsler helt. midten af siderne pa ovnlagen, og treek/laft, indtil
heengslerne kan tages ud.

rengering og vedligehold_19
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AFMONTERING AF SIDESKINNERNE (TILBEHOR)

1. Tryk pa den midterste del 2. Drej sideskinnen ca. 45 °. 3. Treek, og fiern sideskinnen
af sideskinnens overste fra de to huller i bunden.
del.

@ MONTERING:Gentag trinnene 1, 2 og 3 i omvendt reekkefolge.

FJERNELSE AF LAGEGLASSET

Ovnlagen er udstyret med tre lag glas, der er placeret mod hinanden. Disse lag kan fiernes til
rengering.

Tryk pé begge knapper 2 Fjern afdeekningen, og 3 Loft glas 2, og

pa venstre og hejre fiern glas 1 fra lagen. renger lagene med

side af lagen. varmt vand eller
opvaskemiddel, og
polér dem terre med
en ter, ren klud.

rg Derglassene varierer fra to stk. til fire stk, afhaengigt af model.
Men metoden til adskillelse og samling er den samme.

Ved samling af inderglas 1, skal du anbringe print i nedadgaende retning.

UDSKIFTNING AF PAERE

A Fare for elektrisk stad! Udfor falgende trin, inden du udskifter nogen af pzererne i
ovnen:

Sluk for ovnen.

Fjern ovnen fra stromtilslutningen.

Beskyt ovnpeeren og glasdaekslet ved at anbringe en klud nederst i ovnrummet.
Paerer kan kebes hos SAMSUNGS servicecenter.

Bageste ovnpeere

1. Fjern daekslet ved at dreje mod uret, fiern metalringen,
isoleringsringen, og renger glasdaekslet. Udskift om nedvendigt
paeren med en 25 watt, 230 V, 300 °C varmeresistent ovnpeere.

2. Rengoer om nedvendigt glasdaekslet, metalringen og
isoleringsringen.

3. Fastger metalringen og isoleringsringen til glasdaekslet.

4. Anbring glasdeekslet, hvor du fiernede det i trin 1, og drej med uret
for at sestte det fast.

20_rengering og vedligehold
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®

E KORREKT AFFALDSBORTSKAFFELSE AF DETTE PRODUKT
== (ELEKTRISK & ELEKTRONISK UDSTYR)

(Gaelder i EU og andre europaeiske lande med separate indsamlingssystemer)

Meerket pé dette produkt, pa tilbeher eller i den medfelgende dokumentation betyder, at produktet og
elektronisk tilbeher hertil (f.eks. oplader, hovedsast, USB-ledning) ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald efter endt levetid. For at undgé skadelige milje- eller sundhedspavirkninger pa grund af
ukontrolleret affaldsbortskaffelse skal ovennaevnte bortskaffes saerskilt fra andet affald og indleveres beherigt til
fremme for baeredygtig materialegenvinding.

Forbrugere bedes kontakte forhandleren, hvor de har kebt produktet, eller koommunen for oplysning om, hvor og
hvordan de kan indlevere ovennaevnte med henblik pa miljgforsvarlig genvinding.

Virksomheder bedes kontakte leveranderen og laese betingelserne og vilkarene i kebekontrakten. Dette produkt
og elektronisk tilbeher hertil bor ikke bortskaffes sammen med andet erhvervsaffald.

SPORGSMAL ELLER KOMMENTARER

LAND RING ELLER BES@G OS ONLINE PA
AUSTRIA (7267564, € 0.07min) i samsung.com
BELGIUM 022012418 o sameung.com/be_r (French)
DENMARK 70701970
FINLAND 030 - 6227 515
FRANCE 01 48 63 00 00

01805 - SAMSUNG (726-7864 € 0,14/Min)
GERMANY aus dem dt. Festnetz,
aus dem Mobilfunk max. € 0,42/Min)
ITALIA 800-SAMSUNG (726-7864)

80111-SAMSUNG (80111 726-7864) only
GREECE from land line, (+30) 210 6897691
from mobile and land line

www.samsung.com

LUXEMBURG 26103 710
0900-SAMSUNG
NETHERLANDS (0900-7267864) (€ 0,10/Min)
NORWAY 815-56 480
PORTUGAL 808 20-SAMSUNG (808 20 7267)
SPAIN 902 - 1 - SAMSUNG (902 172 678)
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG)
0848 - SAMSUNG(7267864, Www.samsuna.com/ch
SWITZERLAND CHF 0.08/min) www.samsung.com/ch_fr/(French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864)
www.samsung.com
EIRE 0818 717100

Kodenr.: DG68-00191K
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user manual

P 100%
Recycled Paper

his manual is made with 100% recycled paper.

ENGLISH

imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.
Please register your product at

WWW, Samsung.com/register
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Jsing this manual

Thank you for choosing a SAMSUNG Built - In Oven.

This user Manual contains important information on safety and instructions intended to assist you in the
operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this Owner's Manual before using your oven and keep this book for future
reference.

The following symbols are used in the text of this Owner’s Manual:

A\ 4

WARNING or CAUTION Important Note

SAFETY INSTRUCTIONS

Installation of this oven must be performed only by a licensed electrician. The installer is responsible
for connecting the appliance to the mains power supply in observance of the relevant safety
recommendations.

ELECTRICAL SAFETY

If the oven has been damaged in transport, do not connect it.

e This appliance must be connected to the mains power supply only by a specially licensed
electrician.

e |nthe event of a fault or damage to the appliance, do not attempt to operate it.

e Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may result in
considerable danger to you and others. If your oven needs repair, contact a SAMSUNG Service
Centre or your dealer.

e |f the supply cord is defective, it must be replaced by a special cord or assembly available from
the manufacturer or an authorised service agent. (Fixed wiring type appliance only)

e [f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard. (power cord type appliance only)

e FElectrical leads and cables should not be allowed to touch the oven.

The oven should be connected to the mains power supply by means of an approved circuit

breaker or fuse. Never use multiple plug adapters or extension leads.

The rating plate is located on the right side of the door.

The power supply of the appliance should be turned off when it is being repaired or cleaned.

Take care when connecting electrical appliances to sockets near the oven.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,

sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been

given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

e |t should allow to disconnection of the appliance from the supply after installation. The
disconnection may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

A WARNING: Accessible parts may become hot during use. To avoid burns young children
should be kept away.

A WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be
taken to avoid touching heating elements inside the oven. Children less than 8 years of age
shall be kept away unless continuously supervised.

A WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

SAFETY DURING OPERATION

e This oven has been designed only for the cooking of household foods.

e During use, the oven interior surfaces become hot enough to cause burns. Do not touch heating
elements or interior surfaces of the oven until they have had time to cool.

e Never store flammable materials in the oven.

e The oven surfaces become hot when the appliance is operated at a high temperature for an
extended period of time.

2_using this manual
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When cooking, take care when opening the oven door as hot air and steam can escape rapidly.
When cooking dishes that contain alcohol, the alcohol may evaporate due to the high
temperatures and the vapour can catch fire if it comes into contact with a hot part of the oven.
For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.

Children should be kept at a safe distance when the oven is in use.

Frozen foods such as pizzas should be cooked on the Big grid. If the baking tray is used, it may
become deformed due to the great variation in temperatures.

Do not pour water into the oven bottom when it is hot. This could cause damage to the enamel
surface.

The oven door must be closed during cooking.

Do not line the oven bottom with aluminium foil and do not place any baking trays or tins on

it. The aluminium foil blocks the heat, which may result in damage to the enamel surfaces and
cause poor cooking results.

Fruit juices will leave stains, which can become indelible on the enamel surfaces of the oven.
When cooking very moist cakes, use the deep pan.

Do not rest bakeware on the open oven door.

Young children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance

appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since
they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.

during cleaning conditions the surfaces may get hotter than usual and children should be kept
away

Excess spillage must be removed before cleaning and utensils which state in cleaning manual
can be left in the oven during cleaning.

If this appliance has steam or self cleaning function, excess spillage must be removed before
cleaning and all utensils should not be left in the oven during steam cleaning or self cleaning.

If this appliance has self cleaning function, during self cleaning the surfaces may get hotter than
usual and children should be kept away.

Do not step, lean, sit or place heavy stuff on the door.

Do not open the door with unnecessarily strong power.

SNOILONYLSNI AL34VS

A WARNING: Do not disconnect the appliance from the main power supply even after the

cooking process is completed.

A WARNING: Do not leave the door open while oven is cooking.

DISPOSAL INSTRUCTIONS

Disposing of the packaging material

The material used to package this appliance is recyclable.
Dispose of the packaging materials in the appropriate container at your local waste disposal facility.

Disposing of old appliances
A WARNING: Before disposing of old appliances, make them inoperable so that they cannot be

a source of danger.

To do this, disconnect the appliance from the mains supply and remove the mains lead.
To protect the environment, it is important that old appliances are disposed of in the correct manner.

The appliance must not be disposed of with household rubbish.
You can obtain information about collection dates and public refuse disposal sites from your local
refuse department or council.

safety instructions_3
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To use it
Child door-lock removal
Installation of child door-lock
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Troubleshooting
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Rapid drying

Catalytic enamel surface (Optional)
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Door removal
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chid door-lock

Child door-lock prevents door opening accident by children while oven is in cooking.

TOUSEIT

When you open the door, please lift up the Child
door-lock and pull the door at the same time.

M007-400d aliHO

CHILD DOOR-LOCK REMOVAL

Remove the screw from Child door-lock.

INSTALLATION OF CHILD DOOR-LOCK

1. Insert “A” part of Child door-lock into the hole
which is presented on the picture.

2. Screw on Child door-lock to fix it.

child door-lock_5
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oven controls

Window Dispay

LICIF

Ok 11
o- 00010

End Time Alarm

Temperature

Operation Knob Cooking Time

Selector Knob

Front design

The front panel is available in various material and color options including stainless steel,
white, black and glass. For purposes of quality improvement, the appearance may be subject
to change.

'g The Function Select Knob and the Time Control Knob are pop - up knobs. Simply push to
turn. (Optional)

dCCess0ry

Your new Samsung oven comes with a lot of accessories that should become very helpful

during the preparation of different meals.

A CAUTION: Be sure to attach the accessory correctly to the racks. Trays need to have at
least 2 cm space towards the bottom of the oven, otherwise the enamel surface could be
damaged.

ﬁ WARNING: Be very carefull removing meals and/or accessories out of the oven. Hot meals,
accessories and surfaces can burn you!

B - Small grid (Optional)

\NW Wﬂ/\\ The small grid should be used for grilling and roasting meals. It can be used
\ .\ | in combination with the dripping tray to prevent liquids from dropping onto
I the bottom of the oven.

A Big grid

I\ \ The big grid should be used for grilling and roasting meals. You could use it
\\ }x with casseroles and other baking pots. Please put the bent up frame side to
e the back, in order to support the restposition when cooking big loads.

6_oven controls
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Baking tray (Optional)
The (flat) baking tray could be used for the preparation of cakes, cookies
and other pastries. Please put the slanted side to the front.

Dripping tray (Optional)

The (deep) dripping tray is good for roasting. It can be used in combination with
the small grid to prevent liquids from dropping onto the bottom of the oven.
Please put the slanted side to the front.

Extra dripping tray (Optional)
The extra dripping tray is good for large amount of food.
Please put the slanted side to the front.

AHOSS3OJV

Grill spit (Optional)

The grill spit could be used for grilling fowls such as chicken. The grill spit
can only be used in single mode on rack 3, because its spit has to be
attached to an adapter on the back plane. Remove black handle while
cooking.

Rotisserie spit and Shasilik (Optional)

Touseit:

e Place the deep pan (no trivet) at level 1 to collect the cooking juices or on
the bottom of the oven if the piece of meat to be roasted is too big.

e Slide one of the forks onto the spit; put the piece of meat to be roasted
onto the spit;

e Parboiled potatoes and vegetables can be placed around the edge of
the deep pan to roast at the same time.

e Place the cradle on the middle shelf and position with the “v” shape at
the front.

e To help insert the spit, the handle can be screwed onto the blunt end.

¢ Rest the spit onto the cradle with the pointed end towards the back and
gently push until the tip of the spit entres the turning mechanism at the
back of the oven. The blunt end of the spit must rest on the “v” shape.
(The spit has two lugs which should be nearest to the oven door so to
stop the spit going forward, the lugs also act as a grip for the handle.)

e Before cooking unscrew the handle. After cooking screw the handle
back on to help remove the spit from the cradle.

Telescopic slide guide (Optional)

e Toinsert the grid, baking or roasting pan, first slide out the telescopic
guides for one particular level.

e Place the tray or pan on the guides and push them back completely into
the oven.
Close the oven door only after you have pushed the telescopic guides
into the oven

accessory_7
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test dishes

According to standard EN 60350

1. Baking
The recommendations for baking refer to preheated oven.
. Shelf Cooking Temp. Cooking
ESEi Pl level mode (°C) time (min.)
Shortbread Baking tray 3 Conventional | 160-170 20-30
Baking tray + Dripping 1+4 Convection 140-160 25-35
tray
Small Cakes | Baking tray 3 Conventional | 160-180 15-25
Baking tray + Dripping 1+4 Convection 150-170 25-35
tray
Fatless Springform cake tin on 2 Conventional | 160-180 20-30
Sponge Cake | Big grid (Dark coated, o
26 cm)
Baking tray + Big grid 1+4 Convection 140-160 35-45
+ 2 Springform cake
tins ** (Dark coated, @
26 cm)
Apple Pie Big grid + 2 Springform | 1 Placed | Convectional | 170-190 70-90
cake tins * (Dark diagonally
coated, @ 20 cm)
Baking tray + Big grid 1+4 Convection 150-170 90-110
+ 2 Springform cake
tins ** (Dark coated, o
20 cm)
* Two cakes are arranged on the grid at the back left and at the front right.
** Two cakes are arranged in the center on top of each other.
2. Grilling
Preheat the empty oven for 5 minutes using the Large Girill function.
. Shelf Cooking Temp. Cooking
Type of food Dish & Notes level mode (°C) | time (min.)
White Bread Big grid 5 Large grill 270 °C 1st1-2
Toasts 2nd 1-1%
Beef Burgers * | Small grid on baking 4 Large grill 270 °C 1st 14-16
(12 ea) tray 2nd 4-6

*Beef Burgers: Preheat the empty oven for 15 minutes using Large Grill function.

8_test dishes
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functions

Conventional

Heat is emitted from the top and bottom heating system. This function should be used
for standard baking and roasting of almost any type of dishes.

Suggested temperature : 200 °C

7 .,

Convection

The heat generated by the convection is shared evenly in the oven by fans. This function
should be used for frozen dishes and baking.

Suggested temperature : 170 °C

3

Top Heat + Convection

The heat generated by the top heating system and the convection is shared evenly in the
oven by fans. This function should be used for roasting crusty dishes like meat.
Suggested temperature : 190 °C

SNOILONNA
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Bottom Heat + Convection

The heat generated by the bottom heating system and the convection is shared evenly in
the oven by fans. This function should be used for pizzas, bread and cakes.

Suggested temperature : 190 °C

\AA4

Large Grill

Heat is emitted from the large area grill. This function should be used for scalloped dishes
like lasagne and grilling meat.

Suggested temperature : 240 °C

vy

Small Grill

Heat is emitted from the small area grill. This function should be used for smaller dishes
that need less heat, like fish and filled baguettes.

Suggested temperature : 240 °C

vvv

L& )

Fan + Grill

The heat generated by the two top heating elements is distributed by the fan.
This mode can be used for grilling meat and fish.

Suggested temperature : 240 °C

)

Intensive heat

This mode activates all heating elements such as upper, lower and convection fan
alternately.

The heat is distributed evenly in the oven. This mode is suitable for big quantities of food,
which need heat supply, such as large gratins and pies.

Suggested temperature : 170 °C

PRO

ProRoasting

This mode includes an automatic heating-up cycle up to 220 °C.

The top heater and the convection fan is operating during the process of searing the meat.
After this stage the food is cooked gently by the low temperature of pre-selection. (40~150 °C)
This process is done while the top and the bottom heaters are operating. This mode is
suitable for meat roasts, poultry and fish.

Suggested temperature : 100 °C

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_EN.indd 9 @ 2012-02-28 1 7:24:33 ‘ ‘
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01 | Select Cooking mode
Turn the Operation knob to select the desired oven function.

02 | Set temperature
Turn the Selector knob to apply desired temperature.

03 | Confirm temperature
Press the Temperature key to set the desired temperature.

settings
TIME SETTING

173017
[[n NN}

Sethours |01 ——

Press Time key, hours figure
will blink.

12-17117 .
IH.LILI /3.5

Set minutes | 02 N 03 | Confirm time
Press Time key, minutes Turn Selector knob, set

figure will blink. time.

(M

Press Time key again, to
set the current time.

10_using the cooking mode
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SET COOKING TIME

-1
(A RIN]

Set cooking time | 01 1T

Press Cooking time key,
cooking time figure will blink.

Turn Selector knob, apply
specific setting.

1- 21
-2

02 | Confirm cooking time

Press Cooking time key
again, or wait 4~5 seconds.

SONILLIS

SET END TIME
&) 2o

Set end time | 01 1T

Press End time key, end
time figure will blink.

Turn Selector knob, set
specific time.

CHANGE TIMES SET

& s

02 | Confirm end time

Press End time time key
again, or wait 3 seconds.

ORC),

Select time to change | 01 S

Press End time or cooking Turn Selector knob.
time key, time figure will
blink.

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_EN.indd 11
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02 | Confirm changed time

Press End time or cooking
time key, time figure will
blink.
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CHANGE TEMPERATURE

e
/N / [Inln]
CLire ISLI'C
DI F oooF
I LICiCle

Set temperature | 01 S 02 | Confirm temperature

Press Temperature key, Tumn Sel:ector kTOb’ set Wait 4~5 seconds, then the
temperature figure will blink. new temperature. new temperature is set.

SET ALARM

13177
IC-,'L“_I

1315
Set alarm | 01 N 02 | Confirm alarm
Press Alarm key, Alarm Turn Se!ector knob, set Press Alarm key again or
figure will blink. timer time. wait 3 seconds, and Alarm
is set.
DEACTIVE ALARM

Press and hold Alarm key for two seconds, the alarm figure will fade and
time is displayed.

TIME DISPLAY

During Cooking process, press Time key to see the clock time.

TONE SIGNAL
To activate or deactivate the tone signal, press and hold the Alarm and the
End time key for 3 seconds.

LAMP

Press Lamp key 1x for lamp and 2x to turn it off.

CHILD LOCK
To activate or deactivate the child lock function, press and hold the Time

@ a and the Temperature key for 3 seconds. The child lock figure shows child
lock activity.

12_settings
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In auto cook mode you can select 15 Auto Programmes for cooking, roasting and baking.

(=] 0
&) ,
Select Auto cook mode | 01 O

Set recipe | 02 S

Select the desired recipe by
turning Selector knob.

03 | Set weight
Select the desired weight by
turning Selector knob.

ONIXOO0D JILVINOLNY

AUTO COOK PROGRAMMES

The following table presents 15 Auto Programmes for Cooking, Roasting and Baking.
It contains its quantities, weight ranges and appropriate recommendations.
Cooking Modes and times have been pre-programmed for your convenience.

Please refer to these recommendations. Always insert food in cold oven.
Use oven gloves when taking out!

No | Food item Weight/kg | Accessory ISeI:IeeIIf Recommendation
1 Frozen Pizza 0.3-0.6 Big grid 3 Put frozen pizza in the middle of the
0.7-1.0 big grid.
2 Frozen Oven | 0.3-0.5 (thin) Baking tray 3 Distribute frozen oven chips evenly on
Chips 0.6-0.8 (thick) the baking tray. First setting is for thin
French fries, the second setting is for
thick oven chips.
3 Homemade 0.3-0.5 Big grid 3 Prepare fresh lasagne or use ready
Lasagne 0.8-1.0 prepared product and put into a
suitable sized ovenproof dish. Put dish
in the centre of oven.
4 Homemade 1.0-1.2 Baking tray 3 Put pizza on the tray. The weight
Pizza 1.3-1.5 ranges include topping such as sauce,
vegetables, ham and cheese. Setting 1
(1.0-1.2kg) is for thin pizzas and setting
2 (1.3-1.5kg) is for pizza with much
topping.
5 Beef Steaks 0.3-0.6 Drippping tray 4 Put marinated beef steaks side by side
0.6-0.8 with small on the small grid. Turn over, as soon as
grid the oven beeps. The first setting is for
thin beef steaks, the second setting is
for thick beef steaks.

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_EN.indd 13

automatic cooking_13

2012-02-28 m 7:24:35 ‘ ‘



No | Food item Weight/kg | Accessory Isgzllf Recommendation
6 Roast Beef 0.6-0.8 Drippping tray 2 Put marinated roast beef on small grid.
0.9-1.1 with small Turn over, as soon as the oven beeps.
grid
7 Roast Pork 0.6-0.8 Drippping tray 2 Put marinated roast pork on small grid
0.9-11 with small with the rind side down.
grid Turn over as soon as the oven beeps.
8 Lamb Chops 0.3-0.4 Drippping tray 4 Marinate lamb chops. Put lamp chops
0.5-0.6 with small on small grid. Turn over, as soon as the
grid oven beeps.
The first setting is for thin chops, the
second setting is for thick chops.
9 Chicken 0.5-0.7 Dripping tray 4 Brush chicken pieces with oil and
Pieces 1.0-1.2 with small spices.
grid Put chicken pieces side by side on the
small grid. Turn over, as soon as the
oven beeps.
The first setting is for 2-3 chicken
pieces the second setting for 4-5
chicken pieces.
10 Whole 1.0-11 Dripping tray 2 Brush whole chicken with oil and
Chicken 1.2-1.3 with small spices.
grid Put chicken on the small grid with the
breast side down. Turn over, as soon
as the oven beeps.
11 Roast Fish 0.5-0.7 Dripping tray 4 Put fishes head to tail on the small grid.
@ 0.8-1.0 with small First setting is for 2 fishes, the second
grid setting is for 4 fishes. Turn over, as
soon as the oven beeps.
The programme is suitable for whole
fishes, like trout, pikeperch or gilthead.
12 Roast 0.4-0.5 Dripping tray 4 Put vegetables, such as sliced
Vegetables 0.8-1.0 courgette, pieces of pepper, sliced
aubergine, mushrooms and cherry
tomatoes into dripping tray. Brush with
a mixture of olive oil, herbs and spices.
13 | Marble Cake 0.5-0.6 Big grid 2 Put dough into a suitable sized
0.7-0.8 buttered baking dish for bundt cake.
0.9-1.0
14 Fruit Flan 0.3-0.4 Big grid 3 Put dough into buttered baking dish for
Base (large) cake base. First setting is for one fruit
0.2-0.3 flan base, the second setting is for 5-6
(tartlets) small tartlets.
15 Muffins 0.5-0.6 Big grid 3 Put dough into black metal baking dish
0.7-0.8 for 12 muffins. First setting is for small
muffins, the second setting is for large
muffins.

14_automatic cooking

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_EN.indd 14 @ 2012-02-28 m 7:24:36 ‘ ‘



INSTALLATION

A Safety instructions for the installation

This oven may be installed only by an approved electrician. The installer is responsible for
connecting the appliance to the mains and in so doing for observing the relevant safety regulations.
e Ensure protection from live parts when installing the oven.

e The kitchen cabinet in which the oven is built in must satisfy stability requirements as specified in

Weight with packaging
Housing (W x H x D)
Oven interior (W x H x D)

approx. 41 kg
595 x 595 x 566 mm
440 x 365 x 405 mm

=

DIN 68930. &

. e 566 ] >
Technical specifications E
_|

Input voltage/Frequency 230V ~50Hz o)
Volume (usable capacity) 66 L z
Qutput rating max. 3400 W ;
Net weight approx. 36 kg >
Z

—

m

z

>

=z

(@]

m

Power connection

If the appliance is not connected to the mains with a plug, a multi-
pole isolator switch (with at least 3 mm contact spacing) must be
provided in order to satisfy safety regulations. The power cable HO5
RR-F or HO5 W-F, min.1.5 m, 1.5 ~ 2.5 mm?) must be of sufficient
@ length to be connected to the oven, even if the oven stands on the
floor in front of its built-in cabinet. Open the rear connection cover
of the oven with a screwdriver and loosen the screws of the cable
clamp before you connect the power lines to the relevant connection
terminals. The oven is earthed via the ( L )-terminal. If the oven is
connected to the mains with a plug, this plug must remain accessible
after the oven is installed. Samsung will take no responsibility for
accidents that originate from a missing or faulty earth connection.

Installation in the cabinet
This is a built-in oven, which needs to be installed into an upper or lower

min. 550

cabinet. ‘//./4
e Observe minimum distances. -
e Fix oven on both sides using screws |
After installation, remove the vinyl protective film from the door to the
appliance and the protective film from the interior surfaces of the oven.
min. 590
max. 600 | min. 50
min. 550 | min. 550 ‘ \ ‘
i P min. 560
min. 600
i, 50 min. 600} | min, 50

min. 560f m \\\\

Airflow Lower element

~_

Top element

installation & maintenance_15
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INITIAL SETUP

Initial cleaning

Before the oven is used for the first time, it should be cleaned thoroughly. Do not use any abrasive
cleaning agents, cloths or substances, because they could damage the oven surfaces.

Use warm water, detergent and soft clean cloth to clean the baking tray, dripping tray, grids and the
other accessories, as well as the internal compartment and the guide rails at the oven sides. The
front should be cleaned with damp, soft and clean cloth.

Check if the oven clock is set correctly and remove all accessories from the oven. Run oven

in single mode with convection for one hour at 200 °C. This procedure will burn any remaining
production substances in the oven with an unmistakeable odour. This is normal, though make sure
your kitchen is well ventilated during that time.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

SOLUTION

What should I do if the oven
doesn’t heat up?

The oven may not be switched on. Switch the oven on.
The clock may not be set. Set the clock.

Check to see if the required settings have been applied.
A household fuse may have blown or a circuit breaker
may has tripped. Replace the fuses or reset the circuit. If
this happens repeatedly, call an electrician.

What should | do if the oven
doesn’t heat up even after the
function and temperature have
been set?

There may be problems with the internal electrical
connections. Call your local service centre.

What should I do if an error
code appears and the oven
does not heat up?

There is a fault in the internal electrical circuit connection.
Call your local service centre.

What should | do if the time
display is blinking?

There has been a power failure. Set the clock.

What should I do if the oven
light doesn’t illuminate?

The oven light is faulty. Call your local service centre.

What should | do if the oven’s
fan is running without having
been set?

After use, the oven’s fan runs until the oven has cooled
down. Call your local service centre if the fan continues
to run after the oven has cooled down.

INFORMATION CODES

CODE | PROBLEM

SOLUTION

Safety shut off. The oven continues
m operating at the set temperature for a

prolonged time.

Turn oven off and remove food. Allow oven
to cool before using it again.

E Key is pressed for over 10 seconds.

Call your local SAMSUNG Customer Care

Centre.
An oven error may cause low Call your local SAMSUNG Customer Care
E-%x !
- performance and problems in safety. Centre.

Stop using the oven immediately.

1) ** refers to all numbers.

16_installation & maintenance
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Cleaning & care

STEAM CLEANING (OPTIONAL)

If your oven is dirty and must be cleaned, you could use the built-in steam cleaning. Steam cleaning

will be available after the oven has cooled down.

) (
,
1. Remove all accessories 2. Pour 400 ml (3/4 pint) of 3. Close oven door.
from the oven. water onto the bottom of

the oven.

4. Set the operation knob to | 5. When the display starts to 6. Clean the oven interior with
steam cleaning. When you blink and a beep occurs, a soft clean cloth.

choose steam cleaning

the operation is complete.

function, ‘SC’ sign pops up Set the operation knob

on the display and steam to Off to end the steam
cleaning is automatically cleaning.
started.

A Steam cleaning notes

‘ ‘ NV6355DGSSR_EE_DG68-00191K_EN.indd 17 @

Take care when opening the door before the end of the steam cleaning procedure; the water
on the bottom is hot.

Open the oven door and remove the remaining water with a sponge.

Never leave the residual water in the oven for a longer time, for example, over night.

Clean the oven interior with a sponge and detergent or a soft brush. Stubborn soil can be
removed with a nylon scourer.

Lime deposits can be removed with a cloth soaked in vinegar.

Use soft cloth and clear water to clean the interior. Do not forget to wipe under the oven door
seal.

If the oven is heavily soiled, the procedure may be repeated after the oven has cooled.

If the oven is heavily soiled with grease, for example, after roasting or grilling, it is recommend
that you rub detergent into the stubbormn soil before activating the oven cleaning function.
LLeave the oven door ajar at 15° after cleaning to allow the interior enamel surface to dry
thoroughly.

cleaning & care_17
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RAPID DRYING

. Leave the oven door ajar at approximately 30 °.

. Set the operation knob to single mode.

. Press the function button.

. Select convection with the selector knob.

. Set a cooking time of about 5 minutes and a temperature of 50 °C.
. Switch the oven off at the end of this period.

CATALYTIC ENAMEL SURFACE (OPTIONAL)

The removable cover casing is coated with a dark gray catalytic enamel this can become coated
with oil and fat distributed by circulating air during convection heating. These deposits will burn
off at oven temperatures of 200 °C and higher, for example, while baking or roasting. Higher
temperatures will result in faster burning.

OO hWON=

1. Remove all accessories from the oven.

2. Clean all interior oven surfaces as described in the hand cleaning section.

3. Set the oven to conventional.

4. Set the heat to 250 °C.

5. Run the oven for approximately 1 hour. The length of time depends on the degree of soiling.
Any remaining soil will gradually disappear with each subsequent use of the oven at high
temperatures.

HAND CLEANING

A CAUTION: MAKE SURE THE OVEN AND ACCESSORY IS COOL BEFORE CLEANING

@ Oven Interior @

e For cleaning the interior of the oven, use a clean cloth and a mild cleaning agent or warm soapy
water.

Do not hand-clean the door seal.

Do not use scouring pads or cleaning sponges.

To avoid damaging the enameled oven surfaces, use customary oven cleaners.

To remove stubborn soil, use a special oven cleaner.

Do not use abrasive cleaning agents, hard brushes, scouring pads or cloths, steel wool, knives or
other abrasive materials.

Oven exterior

e For cleaning the exterior of the oven, use a clean cloth and a mild cleaning agent or warm soapy
water.

e Dry with kitchen roll or a dry towel.

e Do not use scourers, caustic cleaners or abrasive products.

Stainless steel oven fronts
¢ Do not use steel wool, scouring pads or other abrasives. They may damage the finish.

Aluminum oven fronts
e Wipe the surface gently with a soft clean cloth or micro fiber cloth and a mild window cleaning
detergent.

Accessory

Wash the accessory after every use and dry it with a kitchen towel. If necessary, lay in warm soapy
water for about 30 minutes for easier cleaning.

18_cleaning & care
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Gutter door

e The gutter door is for collecting the water from the moisture when
oven is operating and it protects furniture. Clean the gutter door
after cooking.

DOOR REMOVAL

For normal use, the oven door must not be removed but if removal is necessary, for example, for
cleaning purposes, follow these instructions.

A CAUTION: The oven door is heavy.

34V ® ONINV3TO

A

1. Open the door and flip open the 2. Close the door by approximately 70 °. With both
@ clips at both hinges completely. hands, grasp the sides of the oven door at its middle @
and pull-lift until the hinges can be taken out.

cleaning & care_19
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DETACHING THE SIDE RUNNERS (OPTIONAL)

1. Press central part of the 2. Rotate the side runner by 3. Pull and remove the side
side runner top portion. approximately 45 °. runner from bottom two
holes.

ATTACHING: Repeat steps 1, 2 and 3 in reverse order.

DOOR GLASS REMOVAL

The oven door is equipped with three sheets of glass placed against each other. These sheets can
be removed for cleaning.

1 Press the both buttons Detach the covering 3 Lift glass 2 and Clean the
on the left and right and remove glass 1 sheets with warm water
sides of the door. from the door. or washing-up liquid and
polish dry them with a

soft clean cloth.

The Door-Glass is different from 2 EA to 4 EA model by model.
But, the method of the disassembly and assembly is same.

When assembly the inner glass 1, put printing to direction below.

BULB EXCHANGE

Danger of electric shock! Before replacing any of the oven bulbs, take the following
steps:

e Switch oven Off.

e Disconnect the oven from the mains.

e Protect the oven light bulb and the glass cap by laying a cloth on the bottom of the oven
compartment.

e Bulbs can be purchased from the SAMSUNG Service Centre.

Rear oven lamp

1. Remove cap by turning anticlockwise and remove the metal ring,
the sheet ring and clean the glass cap. If necessary, replace the
bulb with a 25 watt, 230 V, 300 °C heat-resistant oven light bulb.

. Clean the glass cap, the metal ring and the sheet ring if necessary.

. Fit the metal and the sheet ring to the glass cap.

. Place glass cap where you have removed it in step 1 and turn it
clockwise to keep it in place.

HODN
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®

ﬁ CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
/= (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in the European Union and other European countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed of with other household waste at the end of their
working life. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate these items from other types of waste and recycle them responsibly to promote the sustainable
reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions of the purchase contract. This

product and its electronic accessories should not be mixed with other commercial wastes for disposal.

QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY

CALL

OR VISIT US ONLINE AT

0810 - SAMSUNG
www.samsung.com
AUSTRIA (7267864, € 0.07/min) 9
50194 www.samsung.com/be (Dutch)
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr (French)
DENMARK 70701970
FINLAND 030 - 6227 515
FRANCE 0148 63 00 00
01805 - SAMSUNG (726-7864 € 0,14/Min)
GERMANY aus dem dt. Festnetz,
aus dem Mobilfunk max. € 0,42/Min)
ITALIA 800-SAMSUNG (726-7864)
80111-SAMSUNG (80111 726-7864) only
GREECE from land line, (+30) 210 6897691
from mobile and land line
Wwww.samsung.com
LUXEMBURG 26103 710
0900-SAMSUNG
NETHERLANDS (0900-7267864) (€ 0,10/Min)
NORWAY 815-56 480
PORTUGAL 808 20-SAMSUNG (808 20 7267)
SPAIN 902 - 1 - SAMSUNG (902 172 678)
SWEDEN 0771 726 7864 (SAMSUNG)
0848 - SAMSUNG(7267864, WWW.samsung.com/ch
SWITZERLAND CHF 0.08/min) www.samsung.com/ch_fr/(French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864)
www.samsung.com
EIRE 0818 717100
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